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Zapraszamy do zapoznania sie z naszymi produktami.

Dane kontaktowe

SPOMASZ Nakto Sp. z 0.0.
ul. Potulicka 1
89-100 Nakto nad Notecig

sekretariat tel. 52 386 64 00, 52 386 64 01
dziat handlowy tel. kom. 533 320 828

www.spomasz-gastro.pl
www.spomasz-naklo.com.pl
e-mail: handel@spomasz-naklo.com.pl

Informacje opublikowane w katalogu nie stanowig oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Sprzedawca zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian konstrukcyjnych nie majacych istotnego
wptywu na funkcje urzadzenia lub wycofania wyrobéw ze sprzedazy, bez informowania o w/w zmianach. Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy, wtasciwy produkt moze rézni¢ sie od
wizerunku na zdjeciu lub by¢ pokazany z wyposazeniem dodatkowym sprzedawanym oddzielnie. Elementéw aluminiowych nie nalezy my¢ w zmywarkach. Wszelkie prawa zastrzezone: kopiowanie
w catosci lub czesci, bez zezwolenia zabronione.
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OW10

Obieraczka do warzyw

Obieraczka OW10 stuzy do obierania warzyw, ziemniakéw, marchwi, burakéw i.t.p.

Urzadzenie eliminuje pracochtonny proces zwigzany z obieraniem recznym.

Cechy produktu:

< wbudowany pojemnik separatora

¢ podstawa zbiornika do obranych ziemniakdéw

*«  mozliwos¢ demontazu talerza bez uzycia narzedzi

* mozliwos¢ demontazu zbiornika gtéwnego obieraczki

* timer elektroniczny

* elektro-zawor do wody

¢ wytacznik bezpieczenstwa

< w zestawie pojemnik GN perforowany oraz pojemnik GN na obrane ziemniaki

Symbol katalogowy OW10

* wymiary zewnetrzne urzadzenia z potka robocza (dt x szer x wys)
960x510x980 mm

* waga: 72 kg

¢ silnik o mocy 0,55 kW

¢ zasilanie 400 V

*« wsad 10 kg

¢« podtaczenie wody % cala

¢ wydajnos¢ od 250 do 300 kg
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OZP15N

Obieraczka do ziemniakéw z ptuczka

OZP15N to obieraczka do warzyw twardych (ziemniaki, buraki, marchew). To ten
sam niezawodny system obierania jak w modelu OZ8N, wzbogacony o komore
wstepnego mycia warzyw - ,ptuczke”, dzieki ktéremu mozna wstepnie umyc
brudne kopcowane ziemniaki. Eliminuje to koniecznos$¢ recznego mycia wsadu
przed obieraniem, co usprawnia i przyspiesza prace.

Cechy produktu:

¢« wykonana ze stali nierdzewnej
¢ unikalne korundowe tarcze i segmenty $cierne
zapewniajgce doktadne obieranie warzyw
* talerz i segmenty do ziemniakow w komplecie z obieraczka
¢ talerz i segmenty do marchwi i cebuli sprzedawane alternatywnie
¢ w zestawie: nascienny zespodt zasilajgcy z gniazdem
i zabezpieczeniem silnika, rura odptywowa, $ciggacz talerza
* separator obierzyn dostepny oddzielnie

Akcesoria

¢ Separator obierzyn SO35 lub SO25

«  Segmenty scierne do ziemniakdéw

e Talerz $cierny do ziemniakéw

¢ Segmenty s$cierne do marchwi i cebuli
*  Talerz scierny do marchwi i cebuli

* Talerz ptuczki

Symbol katalogowy OZP15N

¢ Wymiary dt. x szer. x wys. 1140x600x1050
*« Jednorazowy wsad (kg) 8-10

« Masa (kg) 88

*«  Moc znamionowa (kW) 0,55

e Zasilanie (V) 3 x 400

e Wydajnosc¢ (kg/h) 250 - 300
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OZ15Nx2

Obieraczka do ziemniakow

Podwdjna obieraczka do warzyw twardych (ziemniaki, buraki,
marchew). Urzadzenie posiada dwie komory obierajace dzieki
ktérym wydajnosé urzadzenia wynosi do 500 kg/h.

Cechy produktu:

¢« wykonana ze stali nierdzewnej
¢ unikalne korundowe tarcze i segmenty $cierne
zapewniajgce doktadne obieranie warzyw
¢ talerz i segmenty do ziemniakoéw w komplecie z obieraczka
¢ talerz i segmenty do marchwi i cebuli sprzedawane alternatywnie
* w zestawie: nascienny zespot zasilajacy z gniazdem
i zabezpieczeniem silnika, rura odptywowa, $ciggacz talerza
¢ separator obierzyn dostepny oddzielnie

Akcesoria

¢ Separator obierzyn SO35 lub SO25

¢ Segmenty Scierne do ziemniakdw

e Talerz $cierny do ziemniakéw

¢ Segmenty scierne do marchwi i cebuli
¢ Talerz scierny do marchwi i cebuli

Symbol katalogowy OZ15Nx2

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 980 x 680 x 925
¢ Jednorazowy wsad (kg) 2 x 10

* Masa (kg) 90

*  Moc znamionowa (kW) 0,55

e Zasilanie (V) 3 x 400

*  Wydajnos¢ (kg/h) ~500



OZ8N

Obieraczka do ziemniakéw

Obieraczka OZ8N stuzy do obierania ziemniakow oraz innych twardych warzyw,
takich jak buraki czy marchew. Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej. Unikalne,
specjalnie zaprojektowane i produkowane w naszej fabryce elementy $cierne
sprawiaja, ze jest to od lat najbardziej niezawodna i najlepiej dostosowana do
realiow polskiej kuchni obieraczka na rynku.

Cechy produktu:

¢ wykonana ze stali nierdzewnej
¢ unikalne korundowe tarcze i segmenty s$cierne
zapewniajgce doktadne obieranie warzyw
¢ talerz i segmenty do ziemniakéw w komplecie z obieraczka
¢ talerz i segmenty do marchwi i cebuli sprzedawane alternatywnie
¢ w zestawie: nascienny zespot zasilajacy z gniazdem
i zabezpieczeniem silnika, rura odptywowa, $ciggacz talerza
¢ separator obierzyn dostepny oddzielnie

Akcesoria

¢ Separator obierzyn SO25

¢ Segmenty Scierne do ziemniakdow

* Talerz $cierny do ziemniakow

¢ Segmenty Scierne do marchwi i cebuli
¢ Talerz scierny do marchwi i cebuli

Symbol katalogowy OZ8N

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 680 x 540 x 850
¢ Jednorazowy wsad (kg) 8-10

¢ Masa (kg) 52

*+  Moc znamionowa (kW) 0,55

e Zasilanie (V) 3 x 400

*  Wydajnos¢ (kg/h) 250 - 300
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0Z8C

Obieraczka do cebuli

Obieraczka OZ8C zostata specjalnie przystosowana do obierania
cebuli. Odpowiednio dobrane powierzchnie scierne wewnatrz bebna
maszyny oraz specjalny talerz sScierny pozwalajg na obranie cebuli.
Duzy wysyp obierzyn pozwala na szybkie ich usuniecie z bebna
urzadzenia.

Cechy produktu:

¢« wykonana ze stali nierdzewnej
¢ specjalne elementy scierne zapewniajg delikatne ocieranie
* wiekszy wysyp obierzyn dla szybkiego oczyszczenia
obieranych warzyw
¢ w zestawie: nascienny zespot zasilajacy z gniazdem
i zabezpieczeniem silnika, $ciggacz talerza
* separator obierzyn dostepny oddzielnie

Akcesoria

¢ Separator obierzyn SO25
* Segmenty s$cierne do cebuli
¢ Talerz scierny do cebuli

Symbol katalogowy OZ8C

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 735x530x850
¢ Jednorazowy wsad (kg) 5-7

¢ Masa (kg) 52

*  Moc znamionowa (kW) 0,55

e Zasilanie (V) 3 x 400

*  Wydajnos¢ (kg/h) 180 - 200



OPW15

Obieraczko polerka do warzyw

Obieraczko-polerka do warzyw OPWI15 jest urzadzeniem stuzacym do obierania
(skrobania): ziemniakdéw, marchwi, burakéw itp.

Eliminuje pracochtonny proces jakim jest obieranie reczne.

Dzieku zastosowaniu 2 réznych rodzajéw elementéw sciernych produkt kornicowy
zyskuje gtadka powierzchnie zewnetrzng, nie wystepuje efekt tzw. ,, meszku” na
powierzchni warzyw.

Przydatna w zaktadach gastronomicznych a takze w kazdej kuchni zaktadu
zbiorowego zywienia jak: szpitale, sanatoria, szkoty itd.

Cechy produktu:

¢ zamontowane dwa rézne rodzaje segmentoéw sciernych

*  mozliwos$¢ wygtadzenia obieranych warzyw

* dodatkowe wyposazenie: Sciggacz talerza, wtryskiwacz kpl, rury odptywowe,
nascienny zestaw zasilajgcy

Symbol katalogowy OPW15

¢ wymiary zewnetrzne urzadzenia (dt x szer x wys) 1140x600x1050 mm
¢ waga: 94 kg

¢ silnik o mocy 0,55 kW

* zasilanie 400 V

* wsad 10 kg

e podtgczenie wody ¥ cala

¢ wydajnos¢ od 250 do 300 kg
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Akcesoria do obieraczek

Segmenty scierne ziemniaki (kpl.)
Pasuje do

OZ8N
0oz8C
OZP15N
OZ15Nx2
OPWI15
OowW10

Talerz scierny (ziemniaki)

Pasuje do
OZ8N
0z8C
OZP15N

OZ15Nx2
OPWI15

Talerz scierny (ziemniaki)

Pasuje do

OwW10

Segmenty scierne (cebula i marchew)

Pasuje do

0oz8C
OZ8N
OZP15N

OZ15Nx2
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Talerz scierny (cebula i marchew)

Pasuje do
0z8C
OZ8N
OZP15N

OZ15Nx2
OPWI15

Talerz ptuczki

Pasuje do

OZP15N

Separator obierzyn podwdjny SO35

Pasuje do

OZP15N
OZ15Nx2
OPWI15

Symbol katalogowy SO35
Wymiary dt. x szer. x wys. 825 x 335 x 355
Masa (kg) 11

Separator obierzyn S025

Pasuje do

OZ8N

0z8C

OZ15Nx2 (opcjonalnie)
OZP15N (opcjonalnie)
OPWI15 (opcjonalnie)

Symbol katalogowy SO25

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 585 x 335 x 355
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NMK110C

Naped maszyny kuchennej

Naped NMK T110C to gtéwny element maszyny wieloczynnosciowej, ktory wraz
z odpowiednio dobranymi przystawkami potrafi sprosta¢ wszystkim zadaniom
zwigzanym z mechaniczng obrdbka zywnosci w profesjonalnej kuchni, zastepujac
wiele réznych urzadzen.

Akcesoria sprzedawane oddzielnie

¢ Stojak przesuwny NMK-SP
¢ Nozki do napedu NMK-NN
¢ Komplet tap do napedu NMK-LP

Symbol katalogowy NMK110C

Wymiary na nézkach WxDxH (mm) 470x260x400
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 730x720x900
Masa (kg) 29

Moc znamionowa (kW) 1,1

Zasilanie (V) 3 x 400

Obroty (min.") 170

—
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MKM82S

Przystawka do mielenia miesa

Przystawka do mielenia miesa ze stali nierdzewnej, wyposazona w trzy sita, szarpak
i dwa rodzaje nozy, pozwala uzyska¢ wymagane rezultaty mielenia z bardzo duza
rzeczywistg wydajnoscia do 300 kg/h.

Akcesoria dostarczane razem z przystawka

¢ noz jednostronny,

¢ noéz dwustronny,

* szarpak,

*  sito @3, 95, 28

e pierscien ustalajgcy tarnamid

opcjonalnie poza zestawem:

¢ lejek do kietbasy @20, 225, 232, 238
*  sito el

* sitko @2,5

Symbol katalogowy MKM82S

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 415x242x270
«  Srednica sit (mm) 81,5

«  Srednica hozy (mm) 72

*  Wymiary misy (mm) 350x242x95

e Obroty (min.") 170

*  Wydajnos¢ (kg/h) 150 - 300

¢ Masa (kg) 8
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MKW250

Przystawka do krojenia

Przystawka do krojenia wedlin i chleba na grubosé¢ od 1-1I6mm. Wykonana ze stali
nierdzewnej. Ruchomy stét wyposazony jest w popychacz i ostone zabezpieczajaca
przed okaleczeniem.

Symbol katalogowy MKW250

Wymiary dt. x szer. x wys. 425x410x340
Srednica noza tarczowego (mm) 250
Wydajnosé chleb (kg/h) 20 - 60
Wydajnos¢ wedliny (kg/h) 20 - 40
Masa (kg) 10



MKF5

Przystawka do krojenia flakéw

Przystawka do krojenia flakéw w paski. Dzielona obudowa z duraluminium i stali
nierdzewnej utatwia czyszczenie urzadzenia.

Symbol katalogowy MKF5

Wymiary dt. x szer. x wys. 340x165x310
Srednica nozy (mm) 58

Szerokos$¢ cietych paskéw (mm) 5,4/4,0
Obroty (min.") 170/370

Wydajnos¢ (kg/h) 40-60

Masa (kg) 7
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MKJ250C

Przystawka do rozdrabniania jarzyn

Przystawka stuzy do rozdrabniania wszelkiego rodzaju surowych jarzyn. Wykonana
ze stali nierdzewnej, wyposazona jest w czujnik zblizeniowy pozwalajacy na
bezpieczng prace. Zastosowanie odpowiedniej tarczy pozwala na uzyskanie
zadanego rezultatu. Przystawka sprzedawana jest bez tarcz roboczych.

Symbol katalogowy MKJ250C

*  Wymiary dtf. x szer. x wys. (mm) 450x315x320

¢ Masa (kg) 10

*  Wydajnos¢ (kg/h) 40- 80

«  Srednica tarcz rozdrabniajacych (mm) 250

¢ Obroty tarcz roboczych (min.™) 170

¢ Hatas (db) nie przekracza 80 dB

¢« Maksymalna temperatura otoczenia podczas pracy (°C) +40°C
¢ Minimalny poziom oswietlenia w miejscu pracy (lux) 500
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MKJ250C-13.00.00
Krata do kostki
8x8 mm

MKJ250C-10.00
Tarcza z tarka srednia,
widrki 5x2,5 mm

MKJ250C-3.00
Krata do kostki
10x10x10 mm

MKJ250C-7.00
Tarcza do tarcia
ziemniakéw na miazge

MKJ250C-15
Tarcza do tarcia na widrki
10x5 mm

MKJ250C-14.00.00
Tarcza do beleczek
6Xx6 mm

MKJ250C-11.00
Tarcza z tarka zgrubna,
widrki 7x2,7 mm

MKJ250C-5.00
Tarcza do plastrow
Z nozem nastawnym
0-8 mm

MKJ250C-8.00
Tarcza z tarka bardzo
drobna, widrki 3x1 mm

MKJ250C-16

| Tarcza do beleczek

4x4 mm

TARCZE DO PRZYSTAWKI MKJ250C

MKJ250C- 9.00
Tarcza z tarka drobna,
wiorki 3x1,5 mm

MKJ250C-12
Krata do kostki
16x16 mm

MKJ250C-6.00
Tarcza 2-nozowa
do plastréw 2 mm

MKJ250C- 4.00
Zespot noza do krat

Stojak do tarcz
MKJ250C-0.1.00
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MKZ20

Przystawka do purée

Przystawka stuzy do przecierania zup i pokrojonych gotowanych jarzyn oraz
do przygotowania ziemniakéw purée. Wykonana jest ze stali nierdzewnej oraz
polerowanego duraluminium.

W zestawie:

Przystawka wyposazona jest w:
¢ sito o $rednicy 330 mm z otworami @6 mm
e przecierak kompletny

Opcjonalnie:
¢ sito o $rednicy 330 mm z otworami @3 mm

Symbol katalogowy MKZ20

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 500x340x470
+  Srednica otwordw sit (mm) 6 i 3(opcja)
¢ Pojemnosc¢ zbiornika (dm3) 20

*  Obroty przecieraka (min.") 128

. Masa (kg) 11,5

{,Snomasz
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MKP25

Przystawka do ubijania piany i zagniatania ciasta

Przystawka stuzy do ubijania $mietany, jaj, mieszania wszelkiego rodzaju kremdw, majonezu
oraz do zagniatania ciasta lekkiego (tortowe, nalesnikowe). Wykonana ze stali nierdzewnej
i duraluminium. Wyposazona w dwubiegowa przektadnie.

W zestawie

* mieszadto
* rozbijacz piany
e zagniatacz

Symbol katalogowy MKP25

Wymiary dt. x szer. x wys. 500x340x550
Pojemnos¢ dziezy(dm?) 25

Obroty ubijanie (min.™) 268

Obroty zagniatanie (min.™) 149

Masa (kg) 20,5
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MKS50

Przystawka do nacinania kotletow

Wykonana ze stali nierdzewnej i duraluminium kotleciarka MKS50 pozwala
usprawni¢ przygotowanie kotletéw, dzieki wielonozowym watkom mieso jest
bardziej miekkie, szybciej zachodzi proces marynowania a jednoczesnie nie
zgniata go jak w tradycyjnej obrdébce, zapobiegajac przy tym wyptywowi sokdw.

Symbol katalogowy MKS50

Wymiary dt. x szer. x wys. 340x165x310
Srednica nozy (mm) 54

Obroty (min.") 170/370

Wydajnosé (szt./h) 300

Masa (kg) 8



MKO200N

Przystawka do ostrzenia narzedzi

Przystawka stuzy do ostrzenia elementéw tnacych uzywanych w kazdej kuchni,
takich jak noze kuchenne, rzeznickie, tasaki itp. Sktada sie z korpusu, w ktérym na
watku poziomym osadzona jest tarcza szlifierska.

Symbol katalogowy MKO20ON

Wymiary dt. x szer. x wys. 260x230x215
Masa (kg) 6,5

Obroty tarczy szlifierskiej (min.™) 170
Srednica tarczy $ciernej (mm) 200
Hatas (dB) nie przekracza 80 dB
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KR200

Kotleciarka reczna

Urzadzenie przy niewielkim uzyciu sity pozwala na uzyskanie rownomiernych
proporcji produktu po rozbiciu.

Cechy produktu:

¢ tatwa w utrzymaniu czystosci

¢ bardzo proste uzytkowanie

¢ wysuwana deska robocza

* niewielki gabaryt urzadzenia sprawia, iz jest mozliwe
zastosowanie go nawet niewielkiej kuchni

Symbol katalogowy KR200
«  wymiary: (szer./dt./wys.) [mm] 310 x 360 x 610

* stal kwasoodporna AlSI 304
*  zakres pracy deski dociskowej: (mm) 35
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KW350

Krajalnica do warzyw

Krajalnica do warzyw KW350 to doskonate urzadzenie do obrébki mechanicznej
warzyw i owocow. W urzadzeniu mozliwe jest: krojenie plastrow réznej grubosci
(rowniez falistych), tarcie na widrki, tarcie na miazge (np. ziemniakdéw), bardzo
wydajne szatkowanie kapusty, krojenie w kostke, przygotowywanie suréwek. Duza
moc urzadzenia oraz solidne tarcze o srednicy az 350mm, sprawiajg, ze jest to
najlepszy wybor wszedzie tam, gdzie przygotowywana jest duza ilos¢ positkow.

Cechy produktu

« solidne wykonanie ze stali nierdzewnej
e unikalne tarcze o $rednicy az 350 mm
e gama 19 elementdw roboczych

« wydajnosé¢ do 500 kg/h

Symbol katalogowy KW350

e Wymiary dt. x szer. x wys. 580x390x700

e Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 740x720x1260
e Masa (kg) 52

e Moc znamionowa (kW) 1,1

e Zasilanie (V) 3 x 400

e Obroty (min.") 305

«  Srednica tarcz roboczych (mm) 350

+ Wydajnosé (kg/h) 150 -500
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TARCZE DO KRAJALNICY KW350

[~ KW350-10
f?f! tarcza z nozem
! nastawnym 0-8mm

KW350-18/2
tarcza do plastrow
falistych 8mm

' KW350-18/3
tarcza do plastrow
falistych 10 mm

o9 KW350-6
~3 tarcza do plastrow
\Q,, ., 10mm

® \Y
| o KW350-7
¢ | tarcza do szatkowania

- B kapusty

| KW350-21

A tarcza do surowek
. 1,7 x18mm

o

KW350-18/1
tarcza do plastréw
falistych 6mm

KW350-22
tarcza do suréwek
1,7 x36mm

KW350-12
tarcza do widrek



KW350-17
tarcza do beleczek
6X6 mm

KW350-13
tarcza do widrek
7x3,5mm

KW350-8
krata do kostek
10x10mm

\ KW350-9 zespét noza
> ° N\ ® X, ° o " dokratdo krojenia
R w kostke

KW350-16
tarcza do tarcia
ziemniakow

KW350-14
tarcza do widrek
9x4,5mm

KW350-5
krata do kostek
8x8, 16x16

KW350-11
tarcza do widrek
3x1,5mm

KW350-15
tarcza do wiodrek
11x5,5mm

KW350-23
krata do kostek
20x20mm

Stojak do tarcz KW350
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P25Z

Patelnia elektryczna przechylna

Przechylna patelnia elektryczna stuzy do przygotowywania takich potraw jak:
kotlety, ryby, jajecznice, nalesniki, itp.

Model P25Z wyposazony jest w wanne zeliwna, ktérg cechuje rownomierny rozktad
temperatur na powierzchni roboczej.

Dzieki zastosowaniu w kuchni naszych patelni mozna osiaggnac¢ wyjatkowe efekty
obrébki cieplnej potraw minimalizujac ryzyko ich przypalenia.

Symbol katalogowy P25Z

«  Wymiary gt. x szer. x wys. (mm) 865 x 620 x 870
. Masa (kg) 79

. Powierzchnia robocza wanny (m?) 0,25

e Pojemnosc¢ wanny / robocza (1) 25/18

*  Wydajnos$¢ smazenia (np. kotletéw) (szt./h) 120
¢ Stopien ochrony IP34

*  Napiecie znamionowe (V/Hz) 400/50

¢ Rodzaj pradu ~3

. Moc patelni (kW) 6

*  Zakres regulacji temperatury (°C) 50-300



P25N

Patelnia elektryczna przechylna

Patelnia posiada dwuwarstwowe dno ze stali kwasoodpornej oraz aluminium.
Zapewnia to réwnomierny rozktad temperatury na powierzchni roboczej
wanny oraz krotki czas podgrzewania potraw. Mate gabaryty, a takze pokrywa
z jednokierunkowym sprzegtem i haulcem sprawiaja, ze patelnia jest wygodna
w obstudze, a dzieki dodatkowym zabezpieczenia mozliwe jest samoczynne
zataczenie gdzania przy powrocie do zaniku zasilania w sieci.

Cechy produktu

* wykonana ze stali nierdzewnej

e wanna ze stali nierdzewnej

¢ wszystkie patelnie sg wyposazone w regulowane nézki, nie wy-
magajg mocowania do podtogi

Symbol katalogowy P25N

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 545 x 845 x 870
*  Powerzchnia robocza(m?) 0,25

* Pojemnos¢ catkowita (dm?®) 37

¢ Pojemnosc¢ uzytkowa (dm?*) 30

e Zasilanie (V) 3 x 400

*  Moc (kW) 6.0

¢ Masa (kg) 57
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P40Z

Patelnia elektryczna przechylna

Przechylna patelnia elektryczna stuzy do przygotowywania takich potraw
jak kotlety, klopsy, ryby, jajecznice, nalesniki, itp.

Model P40Z wyposazony jest w wanne zeliwna, ktérg cechuje wyjatkowo
réwnomiern rozktad temperatur na powierzchni roboczej.

Dzieki zastosowaniu w kuchni naszych patelni mozna osiggnac¢ wyjatkowe efekty
obrobki cieplnej minimalizujac ryzyko przypalenia.

Symbol katalogowy P40Z

Wymiary gt. x szer. x wys. (mm) 870 x 890 x 870
Masa (kg) 140

Powierzchnia robocza wanny (m?) 0,40
Pojemnos¢ wanny / robocza (1) 40/30
Wydajnos$é smazenia (np. kotletéw) (szt./h) 200
Stopien ochrony IP34

Napiecie znamionowe (V/Hz) 400/50

Rodzaj pradu -3

Moc patelni (kW) 9

Zakres regulacji temperatury (°C) 50-300



MP60

Mieszarka jarzyn i farszu

Mieszarka jarzyn MP60 stuzy do jednorodnego wymieszania sktadnikéw suréwek
jarzynowych i farszéw np. miesnych. Znajduje zastosowanie w restauracjach,
barach satatkowych przygotowujacych suréwki na srednia skale.

Cechy produktu

* wykonana ze stali nierdzewnej

* wyposazona w pokrywe zespolong

* wytacznik zblizeniowy dla zapewnienia bezpieczenstwa
¢ solidna konstrukcja

¢ automatyczny rewers obrotow

Symbol katalogowy MP60

*  Wymiary dt. x szer. x wys. 1000 x 480 x 920

*  Wymiary zbiornika WxDxH (mm) 600 x 454 x 400
¢ Pojemnosc¢ zbiornika (m?3) O,1

¢ Jednorazowy wsad (kg) ok. 25

* Czas mieszania (min.) 3-5

* Masa (kg) 59

*  Moc znamionowa (kW) 0,75

e Zasilanie (V) 3 x 400

*  Predkos¢ obrotowa mieszadta (min.) 28
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STOLY Z BASENEM

Basen 1 - komorowy Basen 1 - komorowy
600x800x850 600x1000x850
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WKROTCE W OFERCIE
KR310

Kotleciarka reczna kadtubowa

Wysoka wydajnos$é¢ urzadzenia przy niewielkim uzyciu sity pozwala uzyskac
rownomierne proporcje produktu po rozbiciu. Duza regulacja umozliwiajaca
dowolnos¢ uzyskanej frakcji produktu.

Cechy produktu

¢ tatwa w utrzymaniu czystosci,

e bardzo proste uzytkowanie,

¢ regulacja odlegtosci ptyt roboczych, umozliwiajace dobdr w za-
leznosci od rodzaju miesa oraz potrzeb,

¢ niewielki gabaryt urzadzenia sprawia, ze jest mozliwe zastoso-
wanie go w kazdej kuchni,

¢ odchylny kadtub, pozwalajacy na swobodne umieszczenie pro-
duktéw oraz umycie urzadzenia.

Symbol katalogowy MP60

e wymiary: szer. / dt. / wys. [mm] 310 x 330 x 505 mm,
* stal kwasoodporna AlSI 304,

e zakres pracy deski dociskowej 35mm,

e zakres regulacji odlegtosci ptyt 40mm,

¢ powierzchnia robocza 310x200
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WKROTCE W OFERCIE

OBIERACZKA
DO CZOSNKU
NA POWIETRZE

Symbol katalogowy MP60

wymiary WxDxH (mm) 448x320x261
jednorazowy wsad - do 1kg
wydajnoscé - 20 (kg/h)

wykonana ze stali nierdzewnej

UWAGA

< do prawidtowej pracy urzadzenia wymagany jest kompresor
o cisnieniu 6-8 (bar)
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SPOMASZ Nakto Sp. z o.0.

www.spomasz-gastro.pl

dziat handlowy: handel@spomasz-naklo.com.pl
+48 533 320 828

52386 64 20

ul. Potulicka 1, 89 - 100 Nakto nad Notecig




