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Tradition

Spomasz — Nakto GmbH ist ein Unternehmen, das stetig seit 1945 auf dem Markt wirkt.
Mit der reichen und langjéhrigen Tradition in der Gastronomie stellen wir die Geréte her,
die nicht nur zur mechanischen sondern auch zur thermischen Bearbeitung von
Lebensmitteln verwendet werden kénnen. Auf unseren Gerdten arbeiten schon die
nachsten Generationen von zufriedenen Gastronomen.

Dauerhaftigkeit

Die Dauerhaftigkeit der von uns hergestellten Geréaten ist geradezu sagenhaft. Kauft
man unsere Maschinen, kann man sicher sein, dass sie jahrelang einwandfrei
funktionieren und wir garantieren in dieser Zeit Service und Ersatzteillieferung sogar
nach der Produktionsende. Die von uns hergestellten Maschinen kénnen 30 Jahre
lang verwendet werden.

Ingenieurkunst

Wir versuchen hohe Erwartungen der Kunden zu erfullen. Unsere Ingenieure entwerfen
die Maschinen aufgrund der weltlichen Gestaltung der Geratetechnologien unter der
Berucksichtigung der einheimischen Kiche. Vor der Einfihrung in die Produktion wird
das Gerdt mehrmals unter harten Bedingungen geprift, damit es die scharfsten
Forderungen der Kunden erfillen konnte. Die Vorrichtungen werden unkompliziert
gebaut, und somit sind sie zuverldssig und preiswert.

Die im Verzeichnis dargestellten Informationen stellen kein Angebot im Sinne des poln. Birgerlichen Gesetzbuches dar. Der Verkéufer behalt
sich das Recht vor, jederzeit Konstruktionsénderungen durchzufiihren, die keinen Einfluss auf die Funktionieren von Einrichtungen haben oder
Zuricktreten der Produkte ohne vorherige Ankiindigung. Die im Verzeichnis dargestellten Fotos haben nur ein Anschauungscharakter, das

richtige Produkt kann sich von dem auf dem dargestellten Foto unterscheiden und mit der separat erhéltlichen Ausstattung gezeigt werden.

Die Aluminiumelemente nicht in der Sptilmaschine spiilen. Alle Rechte vorbehalten: Kopieren ganz oder teilweise ohne Genehmigung ist verboten.
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Kartoffelschaler OZ4

Kartoffelschaler OZ8Nwird nicht nur zum Kartoffeln-
sondern auch zum Riiben- und Karottenschélen und
andren harten Gemise genutzt (mit zusatzlichen
Ausstattung und Scheiben). OZ4 ist eine der kleinsten
Maschinen aus unserer Schalervielfalt. Im Satz mit

Die Merkmale vom Produkt

Aus Edelstahl hergestellt

Zuverlassige Korundscheiben und zusatzliche
Ausstattung ermdglichen das genaue
Gemiisenschélen ohne sie zu verletzen

zusétzliche Ausstattung (Teller und Segmente)

dem Tisch und Schalenabscheider benétigt 0Z4 sehr
enig Platz. Der Schaler wird mit 230V versorgt.

zu Karotten sind alternativ zu verkaufen

im Satz: Abflussrohr, Ersatzeinspritzdiise
Schélertisch und Schélenabscheider sind
alternativ zu verkaufen

Grundausfiihrung besitzt Zeiten- und
Elektroschalter

Zur Verfiigung steht auch vereinfachte Version
ohne Sicherungs-, Elektro-, und Zeitenschalter

empfohlene Satz: o
- Kartoffelschaler 024 %,
- Schélertisch SOZ4N ™

- Schalenabscheider L T
Katalognummer 0z4 - &
bmessungen WxDxH (mm) 700 x 380 x 490 o !!
Abmessungen mit dem Tisch WxDxH (mm) 720 x 400 x 995 e T ¢
inmaliger Satz (xg) 2-4,5 2 2. i
Masse (kg) 34 P | e
otorleistung (xw) 0,37 . |
Spannung (v) 230 " ’
Leistung (kgih) do 80 ,_ "
o R ]
Zubehor u
Tisch SOZ4N 4
Schilenabscheider S040/S025 o
Kartoffelnschleifsegmente 0Z10-1-04/Z ¢
Kartoffelnschleifscheibe 0210-5-00/2
Zwiebelschleifsegmente 0Z10-1-04/M
Zwiebelschleifscheibe 0Z4-5-00/M

a("ﬁ s.Seite 11,12
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Kartoffelschaler OZ8N

Kartoffelschaler OZ8N wird nicht nur zum Kartoffeln-
sondern auch zum Riben- und Karottenschélen und
andren harten Gemuse genutzt (mit zusatzlichen
Ausstattung und Scheiben). Die aus Edelstahl
zuverléssige Konstruktion. Die einzigartige, speziell
geplante und in unserem Unternehmen hergestellte
Schleifelemente verursachen, dass dieser Schéaler
der betriebsicherste seit vielen Jahren ist und ein der
besten an die Realien der polnischen Kiiche
angepassten Schéler auf dem Markt ist.

Die Merkmale vom Produkt
Aus Edelstahl hergestellt

Zuverlassige Korundscheiben
und zusatzliche Ausstattung
ermdglichen das genaue
Gemisenschalen ohne sie
zu verletzen

zusatzliche Ausstattung zu den
Kartoffeln und Karotten sind
alternativ zu verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene
Wandanlage mit der Steckdose
und Motorversicherung

Schélenabscheider getrennt
erhéltlich

Vorhanden auch in der
Meerversion OZ8NM ¢

Katalognummer
Abmessungen WxDxH (mm) 680 x 540 x 850

Einmaliger Satz (kg) 8-10
Masse (ko) 52
Motorleistung (w) 0,55
Spannung (v) 3x400
.y/ Leistung (kgih) 250-300
Zubehor
Schilenabscheider S025
Kartoffelschleifsegmente OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/CM
@9 Karottenschleifscheibe 0OZP15.4-7-00/01/CM
. s. Seite 11, 12
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Zwiebelschaler 0Z8C Die Merkmale vom Produkt

Zwiebelschaler 0Z8C wurde speziell zum Aus Edelstahl hergestellt
Zwiebelschalen angepasst. Die entsprechend gewahlte
Schleifoberflache in der Mitte vom Maschinenbehalter

und ein Schleifscheibe ermdglichen genau die Zwiebel

Die einzigartigen feinen
Schleifelemente sichern das zarte

= - = Schélen.
zu schélen, ohne sie zu verletzen. Dank dem gréReren = = =
Schalenausschlag kann man sie schnell vom Der groBere Schalenausschlag fir
Maschinenbehélter entfernen. séchngller Putzen vom geschalten
emuse.

im Satz: die elektrisch betriebene
Wandanlage mit der Steckdose

und Motorversicherung,

Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdiise -

Schélenabscheider getrennt
erhaltlich -

Katalognummer 0z8C
\ ;f, Abmessungen WxDxH mm) 735 x 530 x 850
. Einmaliger Satz (kg) 5-7
—— ~ Masse (kg) 52
Motorleistung (w) 0,55
. Spannung (v) 3 x400
Leistung (kgih) 250-300
L Q; =
<y )

Zubehor

Schélenabscheider S025

Zwiebelschleifsegmente 0OZP15.4-1-09/CM
Zwiebelschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12
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Kartoffelschéaler mit Vorspiilen

aus Aluminium OZP15.5 Die Merkmale vom Produkt

Duraluminiumgehéduse

Hartgemiseschaler (Kartoffeln, Riben, Karotten mit Korundscheiben und Schleifsegmente
~ zusatzlichen Schleifsegmenten und einem Teller). ermdglichen das genaue
Das zuverlassige Schalensystem bei OZP15.5 ist Gemdusenschalen ohne sie zu
- .dasselbe wie bei der populdren OZ8N Maschine, verletzen
* angereichert mit Gemisevorspulbecken. ,Die Der Teller, die Kartoffeln- und

Karottensegmente sind alternativ zu
verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene
Wandanlage mit der Steckdose und

. Waschmaschine® schlie3t das Ladunghandspilen vor
dem Gemuseschélen aus, was die Arbeit verbessert
- und macht sie schneller.

- Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgehduse 3 =
. vorhanden unter Katalognummer OZP15N OIS eHantiE SRt
. Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdiise
. Schalenabscheider getrennt
erhéltlichoddzielnie.

‘ol — ——

—

e

Katalognummer 0ZP15.5
Abmessungen WxDxH (mm) 1140 x 600 x 990

Einmaliger Satz (kg) 8-10
Masse (kg) 85
i Motorleistung (w) 0,55
Spannung (v) 3x400
Leistung (kgih) 250-300

+ Zubehor

Schilenabscheider S035
Kartoffelschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/CM
Spiilteller 0OZP15.4-7-00/2
s. Seite 11, 12
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Kartoffelschéaler mit Vorspiilen
aus Edelstahl OZP15N

Hartgemiseschaler (Kartoffeln, Riben, Karotten mit
zuséatzlichen Schleifsegmenten und einem Teller). Das
zuverlassige Schalensystem bei OZP15N ist dasselbe
wie bei der populdaren OZ8N Maschine, angereichert
mit Gemusevorspulbecken. ,Die Waschmaschine*
schlie3t das Ladunghandspiilen vor dem
Gemuseschalen aus, was die Arbeit verbessert und
macht sie schneller.

Die Einrichtung ist auch im Duraluminium vorhanden
unter Katalognummer OZP 15.5

Die Merkmale vom Produkt

Aus Edelstahl hergestellt

Korundscheiben und
Schleifsegmente ermdglichen das
genaue Gemusenschélen ohne sie
zu verletzen

Der Teller und Kartoffeln- und '-
Karottensegmente sind alternativ, ?u
verkaufen

im Satz: die elektrisch betrlebenq
Wandanlage mit der Steckdose und
Motorversicherung, Abflussrohre,
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdiise
Schélenabscheider getrennt
erhéltlich

Katalognummer OZP15N
Abmessungen WxDxH (mm) 1140 x 600 x 1050
Einmaliger Satz (kg) 8-10
Masse (kg) 90
Motorleistung (xw) 0,55
Spannung (v) 3x400
Leistung (kgih) 250-300

]

g

2 Zubehor

Schilenabscheider S035/S025
Kartoffelschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/Z2
Kartoffelschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/CM

) Spiilteller 0OZP15.4-7-00/2

s. Seite 11, 12
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Doppelter Kartoffelschaler mit
Vorspiilen aus Aluminium OZP15x2

Der doppelte Hartgemiseschaler (Kartoffeln, Riiben,
Karotten mit zusétzlichen Schleifsegmenten und
einem Teller). Der Schaler OZ15x2 besitzt zwei
voneinander unabhangig arbeitende Behalter fiirs
Kartoffelschalen. Fir einen erschwinglichen Preis
kriegen wir bis zum 500 kg/h von dem geschalten
Gemiuse.

Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgehduse
vorhanden unter Katalognummer OZP15Nx2.

Die Merkmale vom Produkt
Duraluminiumgehéduse
Korundscheiben und Schleifsegmente
ermdglichen das genaue
Gemisenschalen ohne sie zu
verletzen
Der Teller, die Kartoffeln- und
Karottensegmente sind alternativ
zu verkaufen
im Satz: die elektrisch betriebene
Wandanlage mit der Steckdose und
Motorversicherung, Abflussrohre,
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdise
Schélenabscheider getrennt erhaltlich

Katalognummer 0Z15x2
Abmessungen WxDxH (mm) 960 x 720 x 990
Einmaliger Satz (kg) 2x10
Masse (kg) 95
Motorleistung (xw) 0,55
Spannung (v) 3x400
Leistung (kgih) ~500

% £ Zubehér
O — @ Schilenabscheider S035
M = Kartoffelschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/Z2
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
B - y Karottenschleifsegmente OZP15.4-1-09/CM
¢ ( :\ I. - Karottenschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/CM
- —= s. Seite 11, 12
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Doppelter Kartoffelschaler mit
Vorspiilen aus Edelstahl OZP15Nx2

Die Merkmale vom Produkt
Aus Edelstahl hergestellt

Der doppelte Hartgemiseschaler (Kartoffeln, Riben, Korundscheiben und Schleifsegmente
Karotten mit zusatzlichen Schleifsegmenten und ermdglichen das genaue

einem Teller) Gemiisenschalen ohne sie zu verletzen
Der Schaler OZ15x2 besitzt zwei voneinander Der Teller, die Kartoffeln- und
unabhéangig arbeitende Behalter fiirs Kartoffelschalen. Karottensegmente sind alternativ zu
Fir einen erschwinglichen Preis kriegen wir bis zum verkaufen

500 kg/h von dem geschélten Gemiise. im Satz : die elektrisch betriebene

Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgeh&use Wandanlage mit der Steckdose und
vorhanden unter Katalognummer OZP15x2. Motorversicherung, Abflussrohre,

Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdise
Schélenabscheider getrennt erhaltlich

: |
at

e .
0Z15Nx2 50“ ) ’:

Katalognummer

Abmessungen WxDXHImm 980 x 680 x 925
Einmaliger Satz (kg) 2x10

Masse (kg) 95
Motorleistung (kw) 0,55
Spannung (v) . 3x400
Leistung (kgih) ~500
Zubehor

Schilenabscheider o B $035/S025
Kartoffelschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe 0OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente 0ZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe 0ZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12
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Schélerausstattungen

Schilenabscheider Doppelte Schalenabscheider
Gebraucht zusammen mit:

4z 0Z4 (mit Beinen)

Gebraucht zusammen mit:

: 4 ozpP155
f OZ8N 4! ozP15N
1y 0Z8C It oz15x2
4 0z15Nx2 # 0z15Nx2
4! ozP15N ;

Katalognummer S025  Katalognummer S035

Abmessungen WxDxH (mm) 585x335x 355  Abmessungen WxDxH (mm) 825 x 335 x 355
Masse (kg) 8,5 Masse (kg) 1
Schalenabscheider Schalertisch

Gebraucht
Gebraucht zusammen mit: zusammen mit:
43 074 auf dem Schalertisch 4k oz4
Katalognummer S0 40 Katalognummer 0210-5-00 (M)

Abmessungen WxDxH (mm) 720 x 325 x 265

nomasz ; 7 T @
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Schélerausstattungen

Kartoffelschleifsegmente (Satz) Vorspiilenteller
Gebraucht zusammen mit: = Gebraucht zusammen mit:

i ozeN 1 ozpiss

§i ozP155 4 ozP15N

4/ ozP15N

It 0z15x2 SR

¥4 0z15Nx2 A o

Katalognummer OZP15.4-1-09/Z  Katalognummer 0ZP15.4-7-00/02
Kartoffelschleifscheibe Kartoffel- und Karottenschleifsegmente (Satz)
Gebraucht zusammen mit: Gebraucht zusammen mit:

* ozsN 4l oz4

4 ozr155

4! ozp1sN :

"t oz15x2

¥ oz15Nx2 =

Katalognummer OZP15.4-7-00/01/Z  Katalognummer 0Z10-1-04/ZIM

Zwiebel- und Karottenschleifsegmente (Satz) Kartoffelschleifscheibe
Gebraucht zusammen mit: — Gebraucht zusammen mit:
f; 0z8C &i oz4

i° OZ8N

4 ozP155
4/ ozP15N
[F+ 0z15%x2 R

%4 0z15Nx2 = e Or’g D

0ZP15.4-7-00/01/CM Katalognummer 0Z10-5-00/Z

Katalognummer

Gebraucht zusammen mit:

 ozsc
i ozsN
4 o0zP155

wiebel- und Karottenschleifscheibe Karottenschleifscheibe
4! ozP15N
[F+ 0z15%x2

Gebraucht zusammen mit:
Q#‘ 0z4 .
¥ oz15Nx2 -

Katalognummer 0ZP15.4-7-00/01/CM Katalognummer 0Z10-5-00/M

nomasz ; 7 T @
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Fleischwolf Kiichenmaschine

Mit dem Fleischwolf Kiichenmaschine zum Fleischzerhacken

kann man rohes und gekochtes Fleisch zerhacken.
Die Maschine hat eine einfache und leichte Bauart.

Die leichte Demontage ermdglicht eine bequeme S&uberung

aller Bestandteile nach der Arbeit. Die Anwendung von
sdurebestdndigen Materialien ermdéglicht die Erhaltung
des besonderen Hygieneniveaus.

Im Satz 3 verschiedene Gitter mit einem

Durchmesser @8 / @5 / @3,2 mm

Katalognummer WT70N
Abmessungen WxDxH (mm) 472 x 448 x 460
Durchmesser der Gitter (mm) 70
Masse (kg) 26
Motorleistung (kw) 0,75
Spannung (v) 230
Leistung (kgih) 80-200

Zubehor

Maschine kann man mit: Aufsatz zum Kotelettaufschneiden
und dem Aufsatz zum Kuttelnschneiden von der
Mehrzweckkiichenmaschinen NMK 55 verbinden,

die getrennt erhéltlich sind

/0~  MKF5/55
"F"‘H Aufsatz zum
% Kuttelnschneiden S.23

~__ MKS50/55
. Aufsatz zum
b Kotelettaufschneiden S. 22

(S”!’”‘Zi’ Maschinen mit der langen 30 jihrigen Lebensdauer 4253 @ 2015y K]
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Antrieb der Kiichenmaschine

NMK110

Antrieb der Kiichenmaschine NMK110 bildet die
Grundausriustung des Multifunktionskiichen-

maschinesatzes. In Verbindung mit den Aufsdtzen macht

er verschiedene
Klchenarbeiten, findet
Einsatz in den
Gastronomiebetrieben
und ersetzt viele
verschiedene
Einrichtungen. Um
schneller und bequemer
zu arbeiten empfehlen
wir auch den
verschiebbaren Stander
(getrennt erhaltlich)

R

(getrennt erhaltlich)

Katalognummer
Abmessungen auf dem Fuf WxDxH (mm)
Abmessungen auf dem Stander WxDxH (mm)
Masse (kg)

Motorleistung (xw)

Spannung (v)

Ausgangsleistung (min.")

Zubehor

verschiebbarer Stinder NMK-SP
FiiRe NMK-NN
Halterungssatz A NMK-LP

\, S = ;
Halterungssatz NMK-LP

@\ zum anschrauben zur Platte

(getrennt erhaltlich)
14 L Spomas

NAK:

verschiebbarer Stander NMK-SP

NMK110
470 x 260 x 400
730 x 720 x 900

L

FiiBe NMK-NN
(getrennt erhaltlich)

Die Aufsatze

AU MKM825/110
h Aufsatz zum Fleischzerhacken,
—— 3 Siebe und Zerhacker im Satz
L) S. 17
s MKJ250/110
g‘ + A Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
ﬂ zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben
S.18
i MKJ210/110
ek Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
‘l zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben
= S.19
= MKW250/110
"?bl ) Aufsatz zum Wurst-
i und Brotschneiden
o S. 17
- MKP25/110
- Aufsatz zum Sahneschlagen
pra ¥ und Kuchenkneten
S. 22
= MKT150/110
b Aufsatz zum Kasereiben,
zum Auswahl 2 Raspeln
S.23
== MKF5/110
IRt Aufsatz
e zum Kuttelnschneiden
T—— S.23
— MKS50/110
ot Aufsatz
b -_ﬂ,‘ zum Kotelettaufschneiden
= S. 22
i MKO200/110
=i Aufsatz
o= zum Werkzeugschleifen
S. 22
i MKK100/110
g c!k' Aufsatz zum Kaffee-,
e und Gewilrzmahlen
b S.23
= MKOZ3N/110
Q Aufsatz
. zum Kartoffelnschélen
'“ S. 21

MKZ20/110
Aufsatz zum Suppendurchreiben
zum Auswahl 2 Gitter S. 21

4t

Mehr Informationen iiber die Aufsatze

auf den néchsten Seiten
" Maschinen mit der langen 30 jahrigen Lebensdauer <Xi5 @ 2015



Antrieb der Kiichenmaschine
NMK55

Der Antrieb NMK55 ist der kleinste von den
angebotenen Antrieben von der Mehrzweckmaschine,
passt gut zu den kleineren Kiichen. In Verbindung mit
den Aufsatzen macht er verschiedene Kiichenarbeiten,
findet Einsatz in den Gastronomiebetrieben und ersetzt
viele verschiedene Einrichtungen. Um schneller und
bequemer zu arbeiten empfehlen wir auch den
verschiebbaren Stander (getrennt erhaltlich)

Antrieb NMK55

T _
o %
@
D 4
< | __ FiiRe NMK-NN
. iiRe -
I (jetrennt erhaltlich)
Katalognummer NMK55
Abmessungen auf dem Ful WxDxH (mm) 455 x 260 x 370
Abmessungen auf dem Sténder WxDxH (mm) 730 x 720 x 870
Masse (k) 27
Motorleistung (xw) 0,55
Spannung (v) 3x400
Ausgangsleistung (min.") 170
Zubehor
verschiebbarer Stiander NMK-SP
FiiBe NMK-NN
Halterungssatz NMK-LP J ;
—" P ___,__% FuBe NMK-NN

. »

Halterungssatz NMK-LP

-\ zum anschrauben zur Platte
(getrennt erhaltlich)

(getrennt erhaltlich)

Die Aufsatze

A,

dl

MKM70S/55
Aufsatz zum Fleischzerhacken,
3 Gitter im Satz
S. 17

MKJ250/55
Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben

S.18

MKJ210/55
Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben

S.19

MKW250/55
Aufsatz zum Wurst-
und Brotschneiden

MKT150/55
Aufsatz zum Kasereiben,
zum Auswahl 2 Raspeln

S.23

MKF5/55
Aufsatz
zum Kuttelnschneiden

S.23

MKS50/55
Aufsatz
zum Kotelettaufschneiden

S.22

MKO200/55
Aufsatz
zum Werkzeugschleifen

S. 22
MKK100/55

Aufsatz zum Kaffee-,
und Gewlrzmahlen

S.23

Mehr Informationen liber die Aufsatze
auf den nachsten Selten -

\\

verschiebbarer Stander NMK-SP

(getrennt erhaltlich)

" Maschinen mit der langen 30 jéhrigen Lebensdauer
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Antrieb der Kiichenmaschine
NMK75x2

Antrieb NMK75x2 ist eine Kiichenmaschine mit zwei
Hulsen, die die verschiedenen Ausgangsleistungen
haben. Dank der Auswahlmdglichkeit von zwei
Geschwindigkeiten, abh&ngig von den angewandten
Aufsatzen und Eigenschaften von den bearbeiteten
Produkten, kann man eine grof3e Flexibilitat erreichen.
Zum Auswahl gibt es dasselbe Aufsatzangebot wie bei
der Maschine NMK55, weil beide dieselbe
Verbindungsweise besitzen.

Antrieb NMK75x2

i

L RO

] i . FiiBe NMK-NN

=== I (getrennt erhéltlich)
Katalognummer NMK75x2
Abmessungen auf dem FuB WxDxH (mm) 455 x 260 x 455
Abmessungen auf dem Stéander WxDxH (mm) 730 x 720 x 955
Masse (kg) 32
Motorleistung (kw) 0,75
Spannung (v) 230
Ausgangsleistung (min.") 200/370
Zubehor
Klappstinder NMK-72x2-5
FiiRe NMK-NN

Halterungssatz ﬂ NMK-LP J 3
_— % $

\ecr- =
FiiRe NMK-NN

(getrennt erhaltlich)

B
_ Halterungssatz NMK-LP
2} zum anschrauben zur Platte

(getrennt erhaltlich)
16 S” glllﬂm, Maschinen mit der langen 30 jéhrigen Lebensdauer
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Die Aufsatze

4

MKM70S/55
Aufsatz zum Fleischzerhacken,
3 Gitter im Satz

S. 17
MKJ250/55
Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben
S.18
MKJ210/55
Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung,
zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben
S.19
MKW250/55
Aufsatz zum Wurst-
und Brotschneiden
S. 17
MKT150/55
Aufsatz zum Kasereiben,
zum Auswahl 2 Raspeln
S.23
MKF5/55
Aufsatz
zum Kuttelnschneiden
S.23
MKS50/55
Aufsatz
zum Kotelettaufschneiden
S. 22
MKO200/55
Aufsatz
zum Werkzeugschleifen
S. 22
MKK100/55
Aufsatz zum Kaffee-,
und Gewlrzmahlen
S.23

Mehr Informationen liber die Aufsatze

auf den nachsten Seiten

S o,

Klappstander NMK-75x2-5 é
(getrennt erhaltlich)
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Aufsatz zum Fleischzerhacken MKM82S

Einzigartige, patentrechtlich geschitzte aus Edelstahl
Aufsatzkonstruktion, ausgeriistet mit 3 Sieben,
Zerhacker und 2 Messer ermdglicht gute
Mahlergebnisse mit der Leistung bis zum 300 kg
Fleisch pro Stunde

Katalognummer: Im Satz:
Version zur NMK110 MKM82S/110 - Vorschneider: einseitig
Version NMK55/75x2 nicht vorhanden - Vorschneider: zweiseitig

Abmessungen WxDxH (mm) 415x 242 x 270 - Zerhacker
Durchmesser der Gitter (mm) 81,5 - Siebe @3, @5, @8
Durchmesser von Messer (mm) 72 Zusétzlich:
Abmessungen von Schiissel (mm) 350 x 242 x 95 - GieRtrichter mit
Ausgangsleistung (min.") 170  Wurstfiillvorsatzen
Leistung (kgh) 150-300 @20, @25, @32, @38

- Sicherungsring

Aufsatz zum Fleischzerhacken MKM70S

Der effektive, patentierte ausgeristet mit 3 Sieben aus
Edelstahl gebaute Aufsatz ermdglicht gute mit der
Leistung bis zu 200 kg Fleisch pro Stunde Ergebnisse
. zu erreichen. Man kann ihn viele Jahre wie andere
# | unsere Produkte benutzen.

. Katalognummer:

' Version zur NMK110 nicht vorhanden ~ Im Satz: . o
.\ Version zu den NMK55/75x2 MKM70S/55 - Vorschneider: einseitig
£ Abmessungen WxDxH (mm) 354 x 242x 265 - Siebe 932, 35, 78
i} Durchmesser der Gitter (mm) 70 Zusatzlllch: .
" Durchmesser von Messer (mm) 60 - GieBtrichter mit

? . Abmessungen von Schiissel (mm) 350 x 242 x 95
~ ' Ausgangsleistung (min") 170/200*
Leistung (kgih) 80-200

Wurstfiillvorsétzen

@20, @25, @32, @38
- Sicherungsring

*) mit dem Antrieb NMK75x2

Aufsatz zum Wurst- und Brotschneiden MKW250
Aufsatz zum Schneiden von aller Art von Wurst und
Brot in die Scheiben von 1-16 mm. Aus Edelstahl
hergestellt, der verschobene Tisch ist mit dem Schieber
und der Schutzhabe ausgestattet.

Katalognummer:

Version zur NMK110
Version zu den NMK55/75x2
Abmessungen WxDxH (mm)

MKW250/110
MKW250/55
425 x 410 x 340

Durchmesser vom Scheibenmesser (mm) 250 g &
Leistung - Brot (gih) 20-60 — = 2
Leistung — Wurstwaren (kgh) 20-40 ?ﬁ ‘,5 q;i(z

{,S romasz
NAKLO
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Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung MKJ250

Der einfache, widerstandsfahige Aufsatz, zur
Zerkleinerung von aller Art von Gemise, aus poliertes
Aluminium mit Edelstahlelemente hergestellt.

Im Satz mit 7 Scheiben:

- Scheibe mit feinem, mittelgrolem, grobem Reibeisen

- Scheibe mit Hakenmesser, Schneiden 2 mm

- Scheibe zum Kartoffeln- und Rilbenreiben

- Scheibe mit einstellbarem Messer 0—8 mm — =
Schneiden von 0-8 mm e BN G i
Scheibe zu Bélkchen 6x6 mm 110 55 75x2

Katalognummer Version Abmessungen Masse Scheiben-  Ausgangsleistung Leistung
WxDxH (mm) (kg) durchmesser (mm) (min.")

MKJ250/110 NMK110 ohne Scheiben ~ 305x420x 315 12 250 170/200* 40-60

MKJ250/110T NMK110 mit 7 Scheiben ~ 305x420x 315 12 250 170/200* 40-60

MKJ250/55 NMK55/75x2 ohne Scheiben 305x420x 315 12 250 170/200* 40-60

MKJ250/55T  NMK55/75x2 mit 7 Scheiben 305x420x315 12 250 170/200* 40-60

*) mit dem Antrieb NMK75x2 =

Scheibenauswahl zur MKJ250

Alle Scheiben werden aus Duraluminium und
rostfreiem Edelstahl, ohne Plastikelemente
hergestellt. Die Scheiben von 1 bis 7 sind im Satz
von Aufsatz mit 7 Scheiben.

Scheibe zum
Kartoffelnreiben

Katalognummer:
MKJ250-4

Scheibe mit
einstellbarem
¥/ Messer 0-8 mm

Scheibe mit
feinem Reibeisen

Katalognummer:

MKJ250-5 Katalognummer:
MKJ250-12
7
Scheibe mit 4 Scheibe zu
LT i I Balkchen 6x6 mm
Reibeisen . B |~ :
Katalognummer: | E - N I NORVIETS
MKJ250-6 $ \___ - MKJ250-11
% .. Scheibe mit {Ayf Schelbe zu Raspel
- ﬂ;h %" grobem Reibeisen s gil;:;‘f;lne Scheibe
W O Katalognummer:
g Katalognummer:
e MKJ250-7 MKJ250-15
A ; B 1 9- Scheibe zu wellenformigen
a Scheibe fiir / T
V2 1 | Scheiben mit einstellbarem
y W Aufschnitt 2 mm

Messer 0-8 mm

& \)L/ MKJ250-13
omasz ., . .
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MKJ210 mit dem Aufbau

MKJ210 mit
Schachtrichter

7 <1

110 55 75x2

Scheibe zum Aufschnitt 4 mm

Katalognummer:
, MKJ210-9

Scheibe zum Aufschnitt 6 mm

Katalognummer:
MKJ210-10

Scheibe zum Aufschnitt 8 mm

Katalognummer:
MKJ210-11

_Aufsatz zur Gemiisezerkleinerung MKJ210
.. Aufsatz zur Gemiusezerkleinerung MKJ210

.,-i;vird aus Duraluminium und Edelstahl
hergestellt. StandardmaRig ist er mit dem
Aufbau ausgestattet, der mit dem
Gegenhalter und Schachtrichter zur
Bearbeitung von der Produktmenge dient.
Arbeitsscheiben sind getrennt zu empfangen.

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKJ210/110
Version zu den NMK55/75x2 MKJ210/55
Abmessungen WxDxH (mm) 345 x 275 x 430
Durchmesser des Reibeisens (mm) 210
Mischerarmdrehungen (min.") 227/493*
Leistung (kgi) 30-150

*) mit dem Antrieb NMK75x2

Auswahl von den Arbeitsscheiben zum MKJ210
Alle Scheiben werden aus Duraluminium und Edelstahl,
ohne Plastikelemente hergestellt

Gitter zum Wiirfelschneiden sollen nicht zum
Wairfelnschneiden:

- von Zwiebelngemuse (z.B Zwiebel, Porree)

- von knusprigen Gemise (z. B Paprika, Pilze)

- von Salzgurken benutzen

Aufgrund von der groRen Last wird Wiirfelschneiden mit
dem Antrieb NMK55 NMK75x2 nicht empfohlen.

Scheibe zum Aufschnitt 10 mm

Katalognummer:
W MKJ210-12

. Scheibe zum Aufschnitt 2 mm
M. (2- Messer- sdurebestindig)

\ n Katalognummer:
P— MKJ210-30

(8 R
e€®

Scheibe zum Aufschnitt 2 mm
(3- Messer- saurebestandig)

Katalognummer:
MKJ210-31

-
v

J

g



Scheiben zur MKJ210 Fortsetzung

Scheibe zum Raspeln
’ 3x1.5 mm

! Katalognummer:
MKJ210-33

Baht,
S
V=S,

Scheibe zum Raspeln

= A 5x2.5 mm

0 -"‘\!iﬁ‘ \i }*

Katalognummer:
MKJ210-34

Scheibe zum Raspeln

< 8x4 mm
" Katalognummer:
- MKJ210-35

Scheibe zum Raspeln
10x5 mm
.« Katalognummer:

£ MKJ210-36

o
| _

.. Scheibe zum Raspeln
i 12x6 mm

" Katalognummer:
.. MKJ210-37

Scheibe
fur Kartoffelreiben

“ga i Katalognummer:

i t’ L& MKJ210-32

w0 "
b

Gitter zum Wiirfelschneiden
8x8x10 mm*

Katalognummer:
% s%s  MKJ210-27
L ]

Peorn  *wird di

4 L] wird die Messergruppe
- zum Gitter benétigt.

Katalognummer: KWJ210-26

Gitter zum Wiirfelschneiden
10x10x10 mm*

%  Katalognummer:
$rugs MKJ210-28

' ~
e * wird die Messergruppe
zum Gitter benétigt.

Katalognummer: KWJ210-26

Gitter zum Wiirfelschneiden

16x16x10 mm*
Bk J ‘ ‘. Katalognummer:
] ‘ MKJ210-29

. ‘ * wird die Messergruppe
e zum Gitter benoétigt.
D Katalognummer: KWJ210-26

Messergruppe zur Gitter
s zum Wiirfelschneiden*

§ - Katalognummer:

} MKJ210-26

* Messergruppe wird zu jedem Gitter
bendtigt. Es kann eine Messergruppe fur
3 verschieden Gitter sein

Scheibe zu Bilkchen

G 1 >N = 4x4 mm
3 \ : Katalognummer:
o by . MKJ210-15

Scheibe zu Bilkchen
6x6 mm

Katalognummer:
= MKJ210-16

20 @Qzﬁ,,ﬁl Maschinen mit der langen 30 jihrigen Lebensdauer 4253 @ 2015



Aufsatz zum Kartoffelnschilen MKOZ3N

Kartoffelschaler OZ8N wird nicht nur zum Kartoffeln-
sondern auch zum Riben- und Karottenschélen und s
andren harten Gemise genutzt (zum Karottenschéalen
sind Karottenschleifsegmente und Karottenscheibe
bendtigt, die zuganglich getrennt sind). Der Aufsatz
wird aus Edelstahl hergestellt und mit dem Korundteller
und den Schleifsegmenten ausgestattet, die
schnell und effektiv die Kartoffeln schéalen
lassen, ohne sie zu verletzen.

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKOZ3N/110
Version zur NMK 55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm) 460 x 330 x 465

'

Tellerdrehungen (min.") 280
Einmaliger Satz (kg) 34
Leistung (kgi) 60-100
- 4
N

Aufsatz zum Suppendurchreiben MKZ20

Der Aufsatz dient zum Suppendurchreiben und
Durchreiben von gekochtem, geschnittenem Gemiise
und zur Kartoffelptreevorbereitung. Er wird aus
Edelstahl und poliertes Duraluminium hergestellt.
Nur zur NMK110 vorhanden.

Im Satz:

- Durchreiber

- Gitter mit Durchmesser @330 mm
und mit Léchern @6 mm

Zusatzlich:

- Gitter mit Durchmesser @330 mm und mit
Léchern @3 mm Kata!ognumm(::-_r MKZ20-5-00

e

3 \‘%

Katalognummer: ————

Version zur NMK110 MKZ20/110
Version zur NMK55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm) 500 x 340 x 470
GroRe der Lochscheiben (mm) 6 und 3(Option)

Fassungsvermadgen der Behalter (dm’) 20 i a :
Drehungen des Durchreibers (min") 128 .‘T A5%2

@”mﬂ Maschinen mit der langen 30 jihrigen Lebensdauer 4253 @ 2015 @YY |
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Aufsatz zum Kotelettaufschneiden MKS50
Der Aufsatz MKS50 wird aus Edelstahl und

Duraluminium hergestellt. Er verbessert die A x

Kotelettvorbereitung, dank von Kerberollen verursacht,

dass der Fleisch weichter ist und der Pbkelprozess ist =

schneller als bei dem traditionellen Vorgang, er Ly 7

verbeugt vom Fleischsaftabfluss. " o 8 o
LH""""—-__

Katalognummer: \ .

Version zur NMK110 MKS50/110

Version zur NMK55/75x2 MKS50/55

Abmessungen WxDxH (mm) 340 x 165 x 310\

Durchmesser der Messer (mm) 54

Tellerdrehungen (min.-1) 170/370* -

Leistung (szt/h) 300 i iy

*) mit dem Antrieb NMK75x2 5 e 75

Aufsatz zum Sahneschlagen

und Kuchenkneten MKP25

Der Aufsatz wird zum Sahne- und Eierschlagen,
zum Mischen von verschiedenen Cremearten,

Mayonnaise 0.4. und zum Kneten von leichten
Kuchenteigen wie z.B. Torten, Eierkuchen 0.8. genutzt. ‘Q/
A ca)'i

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKP25/110 Im Satz:

Version zur NMK55/75x2 nicht vorhanden - Der Rihrer
Abmessungen WxDxH (mm) 500 x 340 x 550 - Schlagsahnebesen
Fassungsvermégen der Behilter (am’) 25 - Knethaken
Drehungen des Schlagsahnebechers (min.) 268

Drehungen des Knethakens (min.") 149

Aufsatz zum Werkzeugschleifen MKO200

Mit dem Aufsatz kann man sowohl die —

Schneideelemente der Vorséatze der "Multifunktionellen " e _
Kichenmaschine" als auch Kiichenmesser, G 3 -
Metzgermesser, Hackmesser u.a. schleifen. Er besteht iy i r
aus dem Gehéuse, in dem eine Schleifscheibe auf &

einer horizontalen Welle befestigt ist.

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKO0200/110

Version zur NMK 55/75x2 MK0200/55

Abmessungen WxDxH (mm) 260x230x 215  Verbrauchsmaterial: —= 3
Durchmesser der Schleifscheibe (mm) 200 - Schleifscheibe O B S
Drehungen von der Schleifscheibe (min.") 170/370* Katalognummer: 110 55 75x

*) mit dem Antrieb NMK75x2 MK0200-0-06

pomasz A o @
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Aufsatz zum Kasereiben MKT150

Mit diesem Aufsatz kann man alle harten Kasearten,
aber auch geringe Menge von Gemise reiben.

Gehause aus Duraluminium, Reibeisen und Haube aus

rostfreiem Edelstahl hergestellt, 2 Reibemdglichkeiten.

(S

Katalognummer Version Abmessungen

WxDxH (mm) (mm)
MKT150-3/110 NMK110 Reibeisen @3 320 x 190 x 340 3
MKT150-4/110 NMK110 Reibeisen @4 320 x 190 x 340 6
MKT150-3/55  NMK55/75x2 Reibeisen @3 320 x 190 x 340 3
MKT150-4/55  NMK55/75x2 Reibeisen @4 320 x 190 x 340 6

*) mit dem Antrieb NMK75x2

Aufsatz zum Kaffee-,
und Gewiirzmahlen MKK100

Der Aufsatz dient zum Kaffee-, Pfeffer- oder
Zimtmahlen. Hergestellt aus rostfreiem Edelstahl und
Duraluminium ,

- ®

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKK100/110
Version zur NMK55/75x2 MKK100/55
Abmessungen WxDxH (mm) 185 x 145 x 420
Fassungsvermogen der Bohnenbehilter (dm’) =0
Durchmesser der Reiber (mm) 10
Drehungen der Reiber (min.") 170
Leistung (kgih) 3

Aufsatz zum Kuttelnschneiden MKF5

Der Aufsatz dient zum Kuttelnscheinden in Steifen. Das
geteilte aus Duraluminium und rostfreiem Edelstahl
hergestellte Gehause ermdglicht

das Einrichtungsputzen.

Katalognummer:

Version zur NMK110 MKF5/110
Version zur NMK55/75x2 MKF5/55
Abmessungen WxDxH (mm) 340 x 165 x 310
Durchmesser der Messer (mm) 58
Die Breite der geschnittenen Streifen (mm) 5,4/4,0
Drehungen (min.") 170/370*
Leistung (kgih) 40-60

*) mit dem Antrieb NMK75x2

@WMSI Maschinen mit der langen 30 jéhrigen Lebensdauer
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~ WIB

A
®
Durchmesser Drehungen  Leistung
des Reibeisens (mm) (min.") (kg/h)

150 170 40-60
150 170 40-60
150 170/200* 40-60
150 170/200* 40-60

g '

o

i

<
‘h) - < i/é
am— .
S —

s B E )
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Maschine zur {7, A\
Gemiisezerkleinerung KW350 1

KW350 ist die Maschine zur
Gemisezerkleinerung. Sie dient zur
Zerkleinerung von verschiedenen Gemiise-
und Obstsorten durch Reiben, Raspeln und
Wiirfeln und zur Salatenvorbereitung

(2 spezielle Scheiben). Sehr groe
Motorleistung und die zuverlassigen
Scheiben mit Durchmesser 350 mm in der
Verbindung mit Sonderpreis verursachen,
dass diese Maschine die beste Auswahl
Uberall dort ist, wo viele Mahlzeiten
vorbereitet werden. Die Einrichtung wird
besonders fiir die Salatproduzenten,
Krankenhauser, Schulen, Gefangnisse,
Pflegeheime, Kantinen, Gasthauser.

Die Merkmale vom Produkt

6 Feste aus rostfreiem Edelstahl
hergestellte Ausfihrung

6 Zuverlassige Scheiben mit
Durchmesser 350 mm

6 Zur Auswahl 20 Arbeitsscheiben
6 Leistung bis zum 500 kg/h

Katalognummer KW350
Abmessungen WxDxH (mm) 580 x 390 x“
Abmessungen auf dem Stéander WxDxH (mm) 740 x 720 x 1260
Masse (kq) 52
Motorleistung (xw) 11
Spannung (v) 3 x400
Ausgangsleistung (min.") 305
Durchmesser des Reibeisens (mm) 350
Leistung (kgih) 150-500

24 @mﬂl Maschinen mit der langen 30 jihrigen Lebensdauer 4253 @ 2015
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KW350-7

Scheiben zur Zerkleinerungsmaschine KW350
/— N Schelbe zum Krautraspeln
2 Katalognummer:

/

f 2
(G

_-8cheibe mit einem einstellbaren
Messer 0-8 mm 4

Katalognummer:
Lia KW350-10 b\l e

o L o &

I \ | % n ]
/ v .."x 8

e ._\-‘_/__ \M / \._u,- & ____E-' b s
//T'—_— i Scheibe zu Salaten
o B e 1,7x18 mm
: ; ' - Katalognummer:

: KW350-21

Seh\elbe zum Aufschnitt 10 mm
Katalognummer:

P KW350-6
& 8
P -
PN
-.‘“ '
\\0 ¥
Scheibe zu wellenférmigen Scheibe zu Salaten
// = Scheiben 6 mm 1,7x36 mm
' Katalognummer: Katalognummer:
\ KW350-18/1 KW350-22
@ .
Schelbe zu wellenformigen Scheibe fiir Kartoffelreiben
o A Katalognummer:
e Katalognummer: KW350-16
= KW350-18/2 e
o i) AR
Scheibe zu wellenférmigen _/’f” ' Scheibe zu Bilkchen 6x6 mm
Scheiben 10 mm P4 ~ Katalognummer:
3 Katalognummer: |/ . :}j KW350-17
. KW350-18/3 &l
| o & —-
1945 @ 2015 25
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Scheiben zur Zerkleinerungsmaschine KW350 Fortsetzung

Scheiben zum Raspeln - - Scheiben zum Raspeln

= 3x1.5 mm 11x5.5 mm
.
? Katalognummer: Katalognummer:
: KW350-11 KW350-15
E AT
B R
._\t\.& 5

Gitter zum Wiirfelschneiden

*
Scheiben zum Raspeln i) S ETTE
5x2.5 mm Katalognummer:

KW350-8
7 Katalognummer: .
/ KW350-12 " Fe
-“
i ve *
L] Py .

* wird die Messergruppe zum Gitter
benétigt. Katalognummer: KW350-9

Gitter zum Wiirfelschneiden
20x20x20 mm*

Katalognummer:

KW350-23
R 2
Katal 0 =
atalognummer: F
KW350-13 B 'ﬁ‘

* wird die Messergruppe zum Gitter
benétigt. Katalognummer: KW350-9

Gitter zum
Viirfelschneiden zweiseitige
: 8x8 mm / 16x16 mm*

h,'-_‘g» Katalognummer:
-"‘.-‘._’{K_WSSO-S

Scheiben zum Raspeln
9x4.5 mm

Katalognummer:
KW350-14

* wird die Messergruppe zum Gitter
benatigt. Katalognummer: KW350-9

die Messergruppe zum Wiirfelschneiden 10 mm
N ! E o o Katalognummer:
Tad RN : KW350-9

Messergruppe wird zu jedem Gitter benétigt.
Es kann eine Messergruppe fiir 3 verschieden Gitter sein.
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Krautraspelmaschine SK421

Die KrautraspelmaschineSK421 ist eine
spezialisierte leistungsféhige aus rostfreiem
Edelstahl hergestellte Einrichtung. Sie dient |
zum Krautraspeln fir den Sauerkraut und
fur Salate. Zusétzliche optionale Scheiben
zu Salaten und Raspelscheiben ermdglichen
die Bearbeitung von anderen Gemusen und
erweitern die Maschinenfahigkeiten.
' Die Maschine kann auf einem

* verschiebbaren Stander arbeiten.
Sie kann auch zum Arbeitstisch gefestigt
werden. Im Grundsatz befinden sich
Krautraspelmaschine, Raspelscheibe
und ein verschiebbarer Sténder.

SK421
670 x 460 x 680
740 x 720 x 1270

Katalognummer

Abmessungen WxDxH (mm)

Abmessungen auf dem Stéander WxDxH (mm)
Motorleistung (kw)

Spannung (v) 3x400
Durchmesser des Reibeisens (mm) 420
Scheibendrehungen (min.") 305
Schneidedicke (mm) 1,7
Leistung (kgih) 1000
A f 2% Scheibe zum Krautraspeln
/ F ) " Katalognummer:
Wi
b iyl SK421-3
B L b \ o
\\._.__ l/ = :11*‘-‘-‘ .\\
. . & b_% "N 1 im Satz mit
? Ll = der Maschine

Salatscheiben 1.7x18 mm Raspelscheiben feine

Katalognummer:
SK421-4

Scheibe

i A 4 getrennt erhéltlich
= Salatscheiben 1.7x36 mm
0,9 Katalognummer:
§ SK421-5
r“._“\‘\ I |I

Scheibe
getrennt erhaltlich

Katalognummer:
SK421-12

Scheibe
getrennt erhaltlich

Raspelschelben mittelgrofe

. Katalognummer:
SK421-11

Scheibe
getrennt erhéltlich
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Elektrische gebeugte Bratpfanne PE27 Die Merkmale vom Produkt

Kippbare elektrische Bratpfanne dient zur Vorbereitung
von: Koteletts, Braten, Fische, Ruhreier, Pfannkuchen, E
- und anderen. Die Pfannen mit einer Gusseisen- oder

Aus rostfreiem Edelstahl hergestellt
% rostfreie Edelstahlbratwanne im

* Aluminiumwanne sind durch gleichmaRige e
Temperaturverteilung auf der Arbeitsfldche @ Aluminiumwanne im Modell PE27A
gekennzeichnet. Durch den Einsatz von den neuen ® Gusseisenwanne im Modell
Lésungen hat die Pfanne mit rostfreier Edelstahlwanne: PE27ZL

- die erstaunliche Temperaturverteilung auf der P
Arbeitsflache erhalten -
- Kurze Aufwédrmzeit
- Energieeinsparung
- ein stabiler und ungebeugter wahrend des Bratens
4, Boden #  Man muss nicht zum FuRboden
k befestigen.

Gusseisenwanne eignet sich nicht
zum Braten von Sauergerichten

% Alle Pfannen sind mit verstellbaren
FiRen ausgestattet

E27ZL

useisenwanne

Katalognummer Material Abmessungen Arbeitsfliche  Tankinhalt Leistung  Spannung
WxDxH (mm) der Platte (m?) (dm) (kW) ()
PE27A Aluminiumwann 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400
PE27ZL Guseisenwanne 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3x400
PE27N Edelstahlwanne 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3x400

nomasz ; 7 T @
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Kippbare elektrische Bratpfanne PE42

Kippbare elektrische Bratpfanne dient zur Vorbereitung
von: Koteletts, Braten, Fische, Ruhreier, Pfannkuchen,

Die Merkmale vom Produkt
@‘ Aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

und anderen. @‘ Aluminiumwanne im Modell PE42A
Beide Modelle sind mit Gusseisen- und % Gusseisenwanne im Modell
Aluminiumwanne ausgestattet. Die Pfannen sind durch PE42ZL

gleichmaRige Temperaturverteilung auf der @: Gusseisenwanne eignet sich nicht

Arbeitsflache gekennzeichnet. Dank der Verwendung zum Braten von Sauergerichten
der Pfannen kénnen auRergewdhnliche Effekte von der
Wérmebehandlung erreicht werden, und das Risiko von
Fleischverbrennung zu minimalisieren.

@‘ Alle Pfannen sind mit verstellbaren
FuRen ausgestattet

@ Man muss nicht zum FuRboden
befestigen.

PE42A
Aluminiumwann = PE422L

Guseisenwanne

Katalognummer Material Abmessugen Abeitsfléche Tankinhalt Leiétung

Spannung
WxDxH (mm) der Platte (m? (dm’) (kW) V)
PE42A Aluminiumwann 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3x400
PE42ZL Guseisenwanne 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3 x400
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Salatmischer fiir Gemiise- Die Merkmale vom Produkt

und FIEISChfu"ungen MP60 ~ aus rostfreiem Edelstahl hergestellt
Die Mischmaschine MP60 dient zur homogenen ~ incl. Vereinigungsdeckel

Mischung von verschiedenen Gemuisesalatzutaten
und Fleischfillungen —=— .
Sie wird in den Restaurants, Salatbar verwendet, b= oineBsteKestmiion]

die Salaten im kleinen MaRstab produzieren. - automatische Ruickwartsdrehungen

~ Naherungsschalter fir Sicherheit

Katalognummer MP60
Abmessungen WxDxH (mm) 1000 x 480 x 920
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 600 x 454 x 400
Fassungsvermaogen der Behdlter (m’) 0,1
Einmaliger Satz (kg) ok. 25
Zeit des Mischens (min,) 3-5
Masse (kg) 59
Motorleistung (kw) 0,75

Spannung (v) 3x400
Ausgangsleistung (min.") 28
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Salatmischer fiir Gemiise-
und Fleischfiilllungen MJ750

Die Mischmaschine MJ750 dient zur homogenen
Mischung von verschiedenen Gemusesalatzutaten

und Fleischfiillungen

Sie wird in den gewerblichen Kiichen verwendet.

Katalognummer

Abmessungen WxDxH (mm)
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm)
Fassungsvermaogen der Behdlter (m’)
Einmaliger Satz (kg)

Zeit des Mischens (min.)

Masse (kg)

Motorleistung (kw)

Spannung (v)

Ausgangsleistung (min.")

@gﬂﬁl Maschinen mit der langen 30 jahrigen Lebensdauer 4=ia
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MJ750
1280 x 860 x 1170
750 x 750 x 700

~ eine feste Konstruktion

~ Zwei Arbeitszyklen:

. automatische Rickwartsdrehungen

Die Merkmale vom Produkt
. aus rostfreiem Edelstahl hergestellt
~ incl. Vereinigungsdeckel
~ Naherungsschalter fur Sicherheit

Mischen und Entladen



Salatmischer fiir Gemiise- Die Merkmale vom Produkt

und FIeISChfu"ungen MJ1 500 . aus rostfreiem Edelstahl hergestellt
" Die Mischmaschine MJ1050 dient zur homogenen ~ incl. Vereinigungsdeckel
ischung von verschiedenen Gemisesalatzutaten | Naherungsschalter far Sicherheit
d Fleischfiillungen. Sie wird in den —— -
~ eine feste Konstruktion

arbeitungsbetrieben verwendet, wo die sehr

e Leistung gebraucht wird. . Zwei Arbeitszyklen:

Mischen und Entladen
 automatische Riickwartsdrehungen

Katalognummer MJ1500
Abmessungen WxDxH (mm) 2000 x 860 x 1170
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 1500 x 750 x 700
Fassungsvermaogen der Behdlter (m’) 0,7
Einmaliger Satz (kg) 100
Zeit des Mischens (min.) 4-6 '
Masse (kg) 184
Motorleistung (kw) 13
Spannung (v) 3x400

28
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Kiichenabzugshauben

Die aus rostfreiem Edelstahl hergestellte
Kiichenabzugshauben sind mit Labyrinth von Fettfiltre
und Beleuchtung ausgestattet.

Magazinregale

Regal mit der freien Brettkonfiguration erméglicht:

- eine Zahlbrettveranderung

- stufenlose Regulation zwischen den Bretten

- Man kann Regale mit gleicher Breite kombiniert
werden

Regal mit Festbrett besteht aus 4 oder 5 Bretten

Die Brettbreite wird um 100 mm erhéht.

Typische Abmessungen

Breite (W) (mm) 600-1400  600-1400 600-1400
Tiefe (D) (mm) 400 500 600
Hahe (H) (mm) 1800 1800 1800
Servierwagen

Aus der rostfreien Edelstahl hergestellt. Die
vollverschweildte Konstruktion. Ein Paar von Rader
wird mit Bremsen ausgestattet.

Katalognummer Abmessungen DxWxH (mm)

OKP088 800 x 800 x 360
OKP128 800 x 1200 x 360
OKP168 800 x 1600 x 360
OKP208 800 x 2000 x 360

'/":-:

1 — . | | I
o - l 1-1 3
Katalognummer Bretter Abmessungen
WxDxH (mm)
WK2084 2 840 x 550 x 905
WK2100 2 1000 x 550 x 905
WK3084 <) 840 x 550 x 905
WK3100 3 1000 x 550 x 905

‘womasz S i
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Arbeitstische

=

6 Tische mit und ohne Tlren mit
Schubladen, Brettern

6 aus saurebesténdigen Materialien
hergestellt

@® in 3 Versionen erhaltlich ohne und mit
Regal, mit Brettern

6 Abmessungsaufstellung in der Tabelle

6 Auf besonderen Wunsch vom Kunde
kann ein Gretingbrett zur Verfiigung
stehen.

6 Auf besonderen Wunsch vom Kunden
werden Sondernabmessungen
realisiert.

Abmessungen Katalognummer Katalognummer Katalognummer
DxWxH (mm) ohne Verstérkung mit Verstarkung mit Brett
600 x 400 x 850 SP604 SP604w SP604p
600 x 600 x 850 SP606 SP606w SP606p
600 x 800 x 850 SP608 SP608w SP608p
600 x 1000 x 850 SP610 SP610w SP610p
600 x 1200 x 850 SP612 SP612w SP612p
600 x 1400 x 850 SP614 SP614w SP614p
600 x 1600 x 850 SP616 SP616w SP616p
600 x 1800 x 850 SP618 SP618w SP618p
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Spiilbeckentische @ spiilbeckentische kénnen auf

verschiedene Art und Weise konfiguriert
werden Spilbecken mit einem und zwei
Becken (links- und rechtsseitig), zum
Wand- und Standwasserhahn

6 aus saurebesténdigen Materialien
hergestellt
in 3 Versionen erhaltlich ohne und mit
Verstarkung, mit Brettern
in 3 Versionen erhaltlich ohne und mit
Regal, mit Brettern

6 Abmessungsaufstellung in der Tabelle

6 Auf besonderen Wunsch vom Kunde

kann ein Gretingbrett zur Verfligung
stehen.

6 Auf besonderen Wunsch vom Kunden
werden Sondernabmessungen realisiert.

Spiilbeckentische mit einem Becken L Spiilbeckentische mit zwei Becken
Katalognummer = Katalognummer
Abmessungen ohne mit mit Abmessungen ohne mit mit
DxWxH (mm) Verstarkung Verstarkung Brett DxWxH (mm) Verstarkung Verstarkung Brett

600 x 600 x 850 Z1K606 Z1K606w  Z1K606p 600 x 1000 x 850 Z2K610 Z2K610w  Z2K610p
600 x 800 x 850 Z1K608 Z1K608w  Z1K608p 600 x 1200 x 850 Z2K612 22K612w  Z2K612p
600 x 1000 x 850 Z1K610 Z1K610w  Z1K610p 600 x 1400 x 850 22K614 Z2K614w  Z2K614p
600 x 1200 x 850 Z21K612 Z1K612w  Z1K612p 600 x 1600 x 850 Z2K616 Z2K616w  Z2K616p
600 x 1400 x 850 Z1K614 Z1K614w  Z1K614p 600 x 1800 x 850 Z72K618 Z2K618w  Z2K618p
600 x 1600 x 850 Z1K616 Z1K616w  Z1K616p 700 x 1000 x 850 Z2K710 Z2K710w  Z2K710p
600 x 1800 x 850 Z21K618 Z1K618w  Z1K618p 700 x 1200 x 850 22K712 22K7T12w  Z2K712p
700 x 600 x 850 Z1K706 Z1K706w  Z1K706p 700 x 1400 x 850 22K714 Z2K714w  Z2K714p
700 x 800 x 850 Z1K708 Z1K708w  Z1K708p 700 x 1600 x 850 Z22K716 Z22K716w  Z2K716p
700 x 1000 x 850 Z1K710 Z1K710w  Z1K710p 700 x 1800 x 850 Z2K718 Z2K718w  Z2K718p
700 x 1200 x 850 Z1K712 Z1K7T12w  Z1K712p

700 x 1400 x 850 Z1K714 Z1K714w  Z1K714p

700 x 1600 x 850 Z1K716 Z1K716w  Z1K716p

700 x 1800 x 850 Z1K718 Z1K718w  Z1K718p
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4 Masz — Gastro Sp. z 0.0. (GmbH)
ul. Grunwaldzka 104 lok. 6
60-307 Poznan, POLEN

tel. +48 537 33 55 72
e-mail: marketing@4masz-gastro.pl
Internetseite: www.4masz-gastro.pl




