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DEUTSCH



Tradition

Ingenieurkunst 

Dauerhaftigkeit 

Die im Verzeichnis dargestellten  Informationen stellen kein Angebot im Sinne des poln.  Bürgerlichen Gesetzbuches dar. Der Verkäufer behält 
sich das Recht vor, jederzeit Konstruktionsänderungen durchzuführen, die keinen Einfluss auf die Funktionieren von Einrichtungen haben oder 
Zurücktreten der Produkte ohne vorherige Ankündigung. Die im Verzeichnis dargestellten Fotos haben nur ein Anschauungscharakter, das 
richtige Produkt kann sich von dem auf dem dargestellten Foto  unterscheiden und mit der separat erhältlichen Ausstattung gezeigt werden. 
Die Aluminiumelemente nicht in der Spülmaschine spülen. Alle Rechte vorbehalten: Kopieren ganz oder teilweise ohne Genehmigung ist verboten.

Spomasz – Nakło GmbH ist ein Unternehmen, das stetig seit 1945 auf dem Markt wirkt. 
Mit der reichen und langjährigen Tradition in der Gastronomie stellen wir die Geräte her, 
die nicht nur zur mechanischen sondern auch zur thermischen Bearbeitung von 
Lebensmitteln verwendet werden können. Auf unseren Geräten arbeiten schon die 
nächsten Generationen von zufriedenen Gastronomen.

Wir versuchen hohe Erwartungen der Kunden zu erfüllen. Unsere Ingenieure entwerfen 
die Maschinen aufgrund  der weltlichen Gestaltung der Gerätetechnologien  unter der 
Berücksichtigung der einheimischen Küche. Vor der Einführung in die Produktion wird 
das Gerät mehrmals unter harten Bedingungen geprüft, damit es die schärfsten 
Forderungen der Kunden erfüllen konnte. Die Vorrichtungen werden unkompliziert 
gebaut, und somit sind sie zuverlässig und preiswert.

Die Dauerhaftigkeit der von uns hergestellten Geräten ist geradezu sagenhaft. Kauft 
man unsere Maschinen, kann man sicher sein, dass sie jahrelang einwandfrei 
funktionieren und wir garantieren in dieser Zeit Service und Ersatzteillieferung sogar 
nach der Produktionsende. Die von uns hergestellten Maschinen können 30 Jahre 
lang verwendet werden.

Spülbeckentische können auf 
verschiedene Art und Weise konfiguriert 
werden Spülbecken mit einem und zwei 
Becken (links- und rechtsseitig), zum 
Wand- und Standwasserhahn

aus säurebeständigen Materialien 
hergestellt

in 3 Versionen erhältlich ohne und mit 
Verstärkung, mit Brettern

in 3 Versionen erhältlich ohne und mit 
Regal, mit Brettern

Abmessungsaufstellung in der Tabelle 

Auf besonderen Wunsch vom Kunde 
kann ein Gretingbrett zur Verfügung 
stehen.  

Auf besonderen Wunsch vom Kunden 
werden Sondernabmessungen realisiert.

Spülbeckentische

  Spülbeckentische mit einem Becken     Spülbeckentische mit zwei Becken 
     Katalognummer       Katalognummer
Abmessungen Abmessungen   ohne      mit  mit    ohne      mit  mit  
DxWxH (mm) Verstärkung Verstärkung Brett DxWxH (mm) Verstärkung Verstärkung Brett

 600 x   600 x 850    Z1K606    Z1K606w    Z1K606p   600 x 1000 x 850    Z2K610    Z2K610w    Z2K610p  
 600 x   800 x 850    Z1K608    Z1K608w    Z1K608p   600 x 1200 x 850    Z2K612    Z2K612w    Z2K612p  
 600 x 1000 x 850    Z1K610    Z1K610w    Z1K610p   600 x 1400 x 850    Z2K614    Z2K614w    Z2K614p  
 600 x 1200 x 850    Z1K612    Z1K612w    Z1K612p   600 x 1600 x 850    Z2K616    Z2K616w    Z2K616p  
 600 x 1400 x 850    Z1K614    Z1K614w    Z1K614p   600 x 1800 x 850    Z2K618    Z2K618w    Z2K618p  
 600 x 1600 x 850    Z1K616    Z1K616w    Z1K616p   700 x 1000 x 850    Z2K710    Z2K710w    Z2K710p  
 600 x 1800 x 850    Z1K618    Z1K618w    Z1K618p   700 x 1200 x 850    Z2K712    Z2K712w    Z2K712p  
 700 x   600 x 850    Z1K706    Z1K706w    Z1K706p   700 x 1400 x 850    Z2K714    Z2K714w    Z2K714p  
 700 x   800 x 850    Z1K708    Z1K708w    Z1K708p   700 x 1600 x 850    Z2K716    Z2K716w    Z2K716p  
 700 x 1000 x 850    Z1K710    Z1K710w    Z1K710p   700 x 1800 x 850    Z2K718    Z2K718w    Z2K718p  
 700 x 1200 x 850    Z1K712    Z1K712w    Z1K712p              
 700 x 1400 x 850    Z1K714    Z1K714w    Z1K714p              
 700 x 1600 x 850    Z1K716    Z1K716w    Z1K716p              
 700 x 1800 x 850    Z1K718    Z1K718w    Z1K718p              
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Stoły ze zlewem wykonane są w sposób 
umożliwiający ich dowolną konfigurację:
jedno i dwu komorowe, z komora z lewej 
lub prawej strony, dla baterii stojącej i 
przyściennej.

Wykonane są z materiałów 
kwasoodpornych.

Produkowane są w trzech wersjach 
wykonania:

- bez wzmocnień

- ze wzmocnieniami

- z półkami

Zestawienie wymiarów znajduje się 
w tabeli poniżej.

Na życzenie klienta półka może być 
gretingowa.

Realizujemy zamówienia na wymiary 
nietypowe.
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Zubehör

Aus Edelstahl hergestellt 

Zuverlässige Korundscheiben und zusätzliche 
Ausstattung ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie zu verletzen

zusätzliche Ausstattung (Teller und Segmente) 
zu Karotten sind alternativ zu verkaufen

im Satz: Abflussrohr, Ersatzeinspritzdüse

Schälertisch und Schälenabscheider sind 
alternativ zu verkaufen

Grundausführung besitzt Zeiten- und 
Elektroschalter

Zur Verfügung steht auch vereinfachte Version 
ohne Sicherungs-, Elektro-, und Zeitenschalter

4

Kartoffelschäler OZ4 
Kartoffelschäler OZ8Nwird nicht nur zum Kartoffeln- 
sondern auch zum Rüben- und Karottenschälen und 
andren harten Gemüse genutzt (mit zusätzlichen 
Ausstattung und Scheiben). OZ4 ist eine der kleinsten 
Maschinen aus unserer Schälervielfalt. Im Satz mit 
dem Tisch und Schälenabscheider benötigt OZ4 sehr 
wenig Platz. Der Schäler wird mit 230V versorgt.

Katalognummer  OZ4
Abmessungen WxDxH (mm) 700 x 380 x 490
Abmessungen mit dem Tisch WxDxH (mm) 720 x 400 x 995
Einmaliger Satz (kg) 2–4,5
Masse (kg) 34
Motorleistung (kW) 0,37
Spannung (V) 230
Leistung (kg/h) do 80

Tisch SOZ4N
Schälenabscheider SO40/SO25
Kartoffelnschleifsegmente OZ10-1-04/Z
Kartoffelnschleifscheibe OZ10-5-00/Z
Zwiebelschleifsegmente OZ10-1-04/M
Zwiebelschleifscheibe OZ4-5-00/M

 s.Seite 11,12
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Die Merkmale vom Produkt 

empfohlene Satz:
- Kartoffelschäler OZ4
- Schälertisch SOZ4N
- Schälenabscheider



Zubehör

Aus Edelstahl hergestellt 

Zuverlässige Korundscheiben und zusätzliche 
Ausstattung ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie zu verletzen

zusätzliche Ausstattung (Teller und Segmente) 
zu Karotten sind alternativ zu verkaufen

im Satz: Abflussrohr, Ersatzeinspritzdüse

Schälertisch und Schälenabscheider sind 
alternativ zu verkaufen

Grundausführung besitzt Zeiten- und 
Elektroschalter

Zur Verfügung steht auch vereinfachte Version 
ohne Sicherungs-, Elektro-, und Zeitenschalter

4

Kartoffelschäler OZ4 
Kartoffelschäler OZ8Nwird nicht nur zum Kartoffeln- 
sondern auch zum Rüben- und Karottenschälen und 
andren harten Gemüse genutzt (mit zusätzlichen 
Ausstattung und Scheiben). OZ4 ist eine der kleinsten 
Maschinen aus unserer Schälervielfalt. Im Satz mit 
dem Tisch und Schälenabscheider benötigt OZ4 sehr 
wenig Platz. Der Schäler wird mit 230V versorgt.

Katalognummer  OZ4
Abmessungen WxDxH (mm) 700 x 380 x 490
Abmessungen mit dem Tisch WxDxH (mm) 720 x 400 x 995
Einmaliger Satz (kg) 2–4,5
Masse (kg) 34
Motorleistung (kW) 0,37
Spannung (V) 230
Leistung (kg/h) do 80

Tisch SOZ4N
Schälenabscheider SO40/SO25
Kartoffelnschleifsegmente OZ10-1-04/Z
Kartoffelnschleifscheibe OZ10-5-00/Z
Zwiebelschleifsegmente OZ10-1-04/M
Zwiebelschleifscheibe OZ4-5-00/M

 s.Seite 11,12

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer

Die Merkmale vom Produkt 

empfohlene Satz:
- Kartoffelschäler OZ4
- Schälertisch SOZ4N
- Schälenabscheider Katalognummer  OZ8N

Abmessungen WxDxH (mm) 680 x 540 x 850
Einmaliger Satz (kg) 8–10
Masse (kg) 52
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Schälenabscheider SO25
Kartoffelschleifsegmente   OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente  OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12 

Kartoffelschäler OZ8N wird nicht nur zum Kartoffeln- 
sondern auch zum Rüben- und Karottenschälen und 
andren harten Gemüse genutzt (mit zusätzlichen 
Ausstattung und Scheiben). Die aus Edelstahl 
zuverlässige Konstruktion. Die einzigartige, speziell 
geplante  und in unserem Unternehmen hergestellte 
Schleifelemente verursachen, dass dieser Schäler 
der betriebsicherste seit vielen Jahren ist und ein der 
besten an die Realien der polnischen Küche 
angepassten Schäler auf dem Markt ist. 

Aus Edelstahl hergestellt

Zuverlässige Korundscheiben 
und zusätzliche Ausstattung 
ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie 
zu verletzen

zusätzliche Ausstattung zu den 
Kartoffeln und Karotten sind 
alternativ zu verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose 
und Motorversicherung

Schälenabscheider getrennt 
erhältlich

Vorhanden auch in der 
Meerversion OZ8NM

Kartoffelschäler OZ8N

Zubehör
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Schäler N
r 

 in Polen!
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Die Merkmale vom Produkt 



Zwiebelschäler OZ8C wurde speziell zum 
Zwiebelschälen angepasst. Die entsprechend gewählte 
Schleifoberfläche in der Mitte vom Maschinenbehälter 
und ein Schleifscheibe ermöglichen genau die Zwiebel 
zu schälen, ohne sie zu verletzen. Dank dem größeren  
Schälenausschlag kann man sie schnell vom 
Maschinenbehälter entfernen.

Zwiebelschäler OZ8C

Katalognummer OZ8C
Abmessungen WxDxH (mm) 735 x 530 x 850
Einmaliger Satz (kg) 5–7
Masse (kg) 52
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Schälenabscheider SO25
Zwiebelschleifsegmente  OZP15.4-1-09/CM
Zwiebelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12

Zubehör

Aus Edelstahl hergestellt

Die einzigartigen feinen 
Schleifelemente sichern das zarte 
Schälen.

Der größere Schälenausschlag für 
schneller Putzen vom geschälten 
Gemüse.

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose 
und Motorversicherung, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt 
erhältlich
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Zwiebelschäler OZ8C wurde speziell zum 
Zwiebelschälen angepasst. Die entsprechend gewählte 
Schleifoberfläche in der Mitte vom Maschinenbehälter 
und ein Schleifscheibe ermöglichen genau die Zwiebel 
zu schälen, ohne sie zu verletzen. Dank dem größeren  
Schälenausschlag kann man sie schnell vom 
Maschinenbehälter entfernen.

Zwiebelschäler OZ8C

Katalognummer OZ8C
Abmessungen WxDxH (mm) 735 x 530 x 850
Einmaliger Satz (kg) 5–7
Masse (kg) 52
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Schälenabscheider SO25
Zwiebelschleifsegmente  OZP15.4-1-09/CM
Zwiebelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12

Zubehör

Aus Edelstahl hergestellt

Die einzigartigen feinen 
Schleifelemente sichern das zarte 
Schälen.

Der größere Schälenausschlag für 
schneller Putzen vom geschälten 
Gemüse.

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose 
und Motorversicherung, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt 
erhältlich
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Die Merkmale vom Produkt 

Hartgemüseschäler (Kartoffeln, Rüben, Karotten mit 
zusätzlichen Schleifsegmenten und einem Teller). 
Das zuverlässige Schälensystem bei OZP15.5 ist 
dasselbe wie bei der populären OZ8N Maschine, 
angereichert mit Gemüsevorspülbecken. „Die 
Waschmaschine“ schließt das Ladunghandspülen vor 
dem Gemüseschälen aus, was die Arbeit verbessert 
und macht sie schneller.
Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgehäuse 
vorhanden unter Katalognummer OZP15N.

Duraluminiumgehäuse

Korundscheiben und Schleifsegmente 
ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie zu 
verletzen

Der Teller, die Kartoffeln- und 
Karottensegmente sind alternativ zu 
verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose und 
Motorversicherung, Abflußröhre, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt 
erhältlichoddzielnie.

Kartoffelschäler mit Vorspülen 
aus Aluminium OZP15.5

Vorspülen startet automatisch 

Katalognummer  OZP15.5
Abmessungen WxDxH (mm) 1140 x 600 x 990
Einmaliger Satz (kg) 8–10
Masse (kg) 85
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Zubehör

7

Schälenabscheider SO35
Kartoffelschleifsegmente  OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente  OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
Spülteller OZP15.4-7-00/2
s. Seite 11, 12
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Vorspülen startet automatisch 

Katalognummer  OZP15N
Abmessungen WxDxH (mm) 1140 x 600 x 1050
Einmaliger Satz (kg) 8–10
Masse (kg) 90
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Hartgemüseschäler (Kartoffeln, Rüben, Karotten mit 
zusätzlichen Schleifsegmenten und einem Teller). Das 
zuverlässige Schälensystem bei OZP15N ist dasselbe 
wie bei der populären OZ8N Maschine, angereichert 
mit Gemüsevorspülbecken. „Die Waschmaschine“ 
schließt das Ladunghandspülen vor dem 
Gemüseschälen aus, was die Arbeit verbessert und 
macht sie schneller. 
Die Einrichtung ist auch im Duraluminium vorhanden 
unter Katalognummer OZP 15.5

Kartoffelschäler mit Vorspülen 
aus Edelstahl OZP15N

Aus Edelstahl hergestellt

Korundscheiben und 
Schleifsegmente ermöglichen das 
genaue Gemüsenschälen ohne sie 
zu verletzen

Der Teller und Kartoffeln- und 
Karottensegmente sind alternativ zu 
verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose und 
Motorversicherung, Abflussrohre, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt 
erhältlich

Schälenabscheider SO35/SO25
Kartoffelschleifsegmente  OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
Spülteller OZP15.4-7-00/2
s. Seite 11, 12

Zubehör
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Vorspülen startet automatisch 

Katalognummer  OZP15N
Abmessungen WxDxH (mm) 1140 x 600 x 1050
Einmaliger Satz (kg) 8–10
Masse (kg) 90
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) 250–300

Hartgemüseschäler (Kartoffeln, Rüben, Karotten mit 
zusätzlichen Schleifsegmenten und einem Teller). Das 
zuverlässige Schälensystem bei OZP15N ist dasselbe 
wie bei der populären OZ8N Maschine, angereichert 
mit Gemüsevorspülbecken. „Die Waschmaschine“ 
schließt das Ladunghandspülen vor dem 
Gemüseschälen aus, was die Arbeit verbessert und 
macht sie schneller. 
Die Einrichtung ist auch im Duraluminium vorhanden 
unter Katalognummer OZP 15.5

Kartoffelschäler mit Vorspülen 
aus Edelstahl OZP15N

Aus Edelstahl hergestellt

Korundscheiben und 
Schleifsegmente ermöglichen das 
genaue Gemüsenschälen ohne sie 
zu verletzen

Der Teller und Kartoffeln- und 
Karottensegmente sind alternativ zu 
verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose und 
Motorversicherung, Abflussrohre, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt 
erhältlich

Schälenabscheider SO35/SO25
Kartoffelschleifsegmente  OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
Spülteller OZP15.4-7-00/2
s. Seite 11, 12

Zubehör
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Die Merkmale vom Produkt 
Duraluminiumgehäuse

Korundscheiben und Schleifsegmente 
ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie zu 
verletzen

Der Teller, die Kartoffeln- und 
Karottensegmente sind alternativ 
zu verkaufen

im Satz: die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose und 
Motorversicherung, Abflussrohre, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt erhältlich

Katalognummer  OZ15x2
Abmessungen WxDxH (mm) 960 x 720 x 990
Einmaliger Satz (kg) 2 x 10
Masse (kg) 95
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) ~500

Der doppelte Hartgemüseschäler (Kartoffeln, Rüben, 
Karotten mit zusätzlichen Schleifsegmenten und 
einem Teller). Der Schäler OZ15x2 besitzt zwei 
voneinander unabhängig arbeitende Behälter fürs 
Kartoffelschälen. Für einen erschwinglichen Preis 
kriegen wir bis zum 500 kg/h von dem geschälten 
Gemüse.
Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgehäuse 
vorhanden unter Katalognummer OZP15Nx2.

500 kg/h
!

Schälenabscheider SO35
Kartoffelschleifsegmente   OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente  OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12

Zubehör
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Die Merkmale vom Produkt 
Doppelter Kartoffelschäler mit 

Vorspülen aus Aluminium OZP15x2



Katalognummer  OZ15Nx2
Abmessungen WxDxH (mm) 980 x 680 x 925
Einmaliger Satz (kg) 2 x 10
Masse (kg) 95
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400
Leistung (kg/h) ~500

500 kg/h!

Aus Edelstahl hergestellt

Korundscheiben und Schleifsegmente 
ermöglichen das genaue 
Gemüsenschälen ohne sie zu verletzen

Der Teller, die Kartoffeln- und 
Karottensegmente sind alternativ zu 
verkaufen

im Satz : die elektrisch betriebene 
Wandanlage mit der Steckdose und 
Motorversicherung, Abflussrohre, 
Tellerabzieher, Ersatzeinspritzdüse

Schälenabscheider getrennt erhältlich

Der doppelte Hartgemüseschäler (Kartoffeln, Rüben, 
Karotten mit zusätzlichen Schleifsegmenten und 
einem Teller)
Der Schäler OZ15x2 besitzt zwei voneinander 
unabhängig arbeitende Behälter fürs Kartoffelschälen. 
Für einen erschwinglichen Preis kriegen wir bis zum 
500 kg/h von dem geschälten Gemüse.
Die Einrichtung ist auch im Edelstahlgehäuse 
vorhanden unter Katalognummer OZP15x2.

Schälenabscheider SO35/SO25
Kartoffelschleifsegmente   OZP15.4-1-09/Z
Kartoffelschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/Z
Karottenschleifsegmente OZP15.4-1-09/CM
Karottenschleifscheibe OZP15.4-7-00/01/CM
s. Seite 11, 12

Zubehör
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Die Merkmale vom Produkt 
Doppelter Kartoffelschäler mit 

Vorspülen aus Edelstahl OZP15Nx2



Schälerausstattungen 

Doppelte Schälenabscheider Schälenabscheider 

Schälenabscheider Schälertisch 

11

Gebraucht zusammen mit:

OZ4 (mit Beinen)

OZ8N

OZ8C

OZ15Nx2

OZP15N

Gebraucht zusammen mit:

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Gebraucht zusammen mit:

OZ4 auf dem Schälertisch

Gebraucht 
zusammen mit:

OZ4

Katalognummer SO25
Abmessungen WxDxH (mm) 585 x 335 x 355
Masse (kg) 8,5

Katalognummer SO35
Abmessungen WxDxH (mm) 825 x 335 x 355
Masse (kg) 11

Katalognummer SO 40
Abmessungen WxDxH (mm) 720 x 325 x 265

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer

Katalognummer OZ10-5-00 (M)

RP O DY

UW KO TN

RP OS DE UU KE TN

RP OS DE UU KE TN

RP OS DE UU KE TN



Schälerausstattungen 

Kartoffelschleifscheibe 

Zwiebel- und Karottenschleifscheibe Karottenschleifscheibe 

Kartoffelschleifscheibe 

Vorspülenteller Kartoffelschleifsegmente (Satz) 

Zwiebel- und Karottenschleifsegmente (Satz) 

Kartoffel- und Karottenschleifsegmente (Satz) 
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Gebraucht zusammen mit:

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Katalognummer  OZP15.4-1-09/Z

Gebraucht zusammen mit:

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Gebraucht zusammen mit:

OZ8C

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Gebraucht zusammen mit:

OZP15.5

OZP15N

Gebraucht zusammen mit:

OZ4

Gebraucht zusammen mit:

OZ4

Gebraucht zusammen mit:

OZ4

Gebraucht zusammen mit:

OZ8C

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Katalognummer  OZP15.4-7-00/02

Katalognummer  OZ10-1-04/Z/MKatalognummer  OZP15.4-7-00/01/Z

Katalognummer  OZ10-5-00/ZKatalognummer  OZP15.4-7-00/01/CM

Katalognummer  OZ10-5-00/MKatalognummer  OZP15.4-7-00/01/CM



Katalognummer  W70N
Abmessungen WxDxH (mm) 472 x 448 x 460
Durchmesser der Gitter (mm) 70
Masse (kg) 26
Motorleistung (kW) 0,75
Spannung (V) 230
Leistung (kg/h) 80–200

Mit dem Fleischwolf Küchenmaschine zum Fleischzerhacken 
kann man rohes und gekochtes Fleisch zerhacken.
Die Maschine hat eine einfache und leichte Bauart. 
Die leichte Demontage ermöglicht eine bequeme Säuberung 
aller Bestandteile nach der Arbeit. Die Anwendung von 
säurebeständigen Materialien ermöglicht die Erhaltung 
des besonderen Hygieneniveaus.
Im Satz 3 verschiedene Gitter mit einem 
Durchmesser Ø8 / Ø5 / Ø3,2 mm

Fleischwolf Küchenmaschine 

Zubehör

Aufsatz zum 
Kuttelnschneiden 

Aufsatz zum 
Kotelettaufschneiden 

S. 23

S. 22

13

Maschine kann man mit: Aufsatz zum Kotelettaufschneiden 
und dem Aufsatz zum Kuttelnschneiden von der 
Mehrzweckküchenmaschinen NMK 55 verbinden, 
die getrennt erhältlich sind

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer



Katalognummer NMK110
Abmessungen auf dem Fuß WxDxH (mm) 470 x 260 x 400
Abmessungen auf dem Ständer WxDxH (mm) 730 x 720 x 900
Masse (kg) 27
Motorleistung (kW) 1,1
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 170

Antrieb der Küchenmaschine NMK110 bildet die 
Grundausrüstung des Multifunktionsküchen-
maschinesatzes. In Verbindung mit den Aufsätzen macht 

Die Aufsätze Antrieb der Küchenmaschine
NMK110 MKM82S/110

MKJ250/110

MKJ210/110

MKW250/110

MKT150/110

MKP25/110

MKF5/110

MKS50/110

MKO200/110

MKK100/110

MKOZ3N/110

MKZ20/110

Aufsatz zum Fleischzerhacken, 
3 Siebe und Zerhacker im Satz

Aufsatz zum Wurst- 
und Brotschneiden 

Aufsatz zum Sahneschlagen 
und Kuchenkneten 

Aufsatz 
zum Kuttelnschneiden 

Aufsatz 
zum Kotelettaufschneiden 

Aufsatz 
zum Werkzeugschleifen 

Aufsatz zum Kaffee-, 
und Gewürzmahlen

Aufsatz 
zum Kartoffelnschälen 

Aufsatz zum Suppendurchreiben 
zum Auswahl 2 Gitter 

verschiebbarer Ständer NMK-SP
(getrennt erhältlich)

Antrieb NMK110

er verschiedene 
Küchenarbeiten, findet 
Einsatz in den 
Gastronomiebetrieben 
und ersetzt viele 
verschiedene 
Einrichtungen. Um 
schneller und bequemer 
zu arbeiten empfehlen 
wir auch den 
verschiebbaren Ständer 
(getrennt erhältlich)

S. 17

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben

S. 18

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben 

S. 19

S. 17

S. 22

S. 21

Aufsatz zum Käsereiben, 
zum Auswahl 2 Raspeln 

S. 23

S. 23

S. 22

S. 22

S. 23

S. 21

Füße  NMK-NN
(getrennt erhältlich)

Halterungssatz  NMK-ŁP
  zum anschrauben zur Platte 

         (getrennt erhältlich)

verschiebbarer Ständer NMK-SP
Füße    NMK-NN
Halterungssatz  NMK-ŁP

Zubehör
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Mehr Informationen über die Aufsätze 
auf den nächsten Seiten 

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer



Katalognummer  NMK55
Abmessungen auf dem Fuß WxDxH (mm) 455 x 260 x 370
Abmessungen auf dem Ständer WxDxH (mm) 730 x 720 x 870
Masse (kg) 27
Motorleistung (kW) 0,55
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 170

Der Antrieb NMK55 ist der kleinste von den 
angebotenen Antrieben von der Mehrzweckmaschine, 
passt gut zu den kleineren Küchen. In Verbindung mit 
den Aufsätzen macht er verschiedene Küchenarbeiten, 
findet Einsatz in den Gastronomiebetrieben und ersetzt 
viele verschiedene Einrichtungen. Um schneller und 
bequemer zu arbeiten empfehlen wir auch den 
verschiebbaren Ständer (getrennt erhältlich)

Antrieb der Küchenmaschine 
NMK55 

Antrieb NMK55

Füße  NMK-NN
(getrennt erhältlich)

Füße  NMK-NN
(getrennt erhältlich)

Halterungssatz NMK-ŁP
    zum anschrauben zur Platte 

          (getrennt erhältlich)

verschiebbarer Ständer NMK-SP
Füße     NMK-NN
Halterungssatz NMK-ŁP

Zubehör

Die Aufsätze 
MKM70S/55

MKJ250/55

MKJ210/55

MKW250/55

MKT150/55

MKF5/55

MKS50/55

MKO200/55

MKK100/55

Aufsatz zum Fleischzerhacken, 
3 Gitter im Satz

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben 

Aufsatz zum Wurst- 
und Brotschneiden 

Aufsatz zum Käsereiben, 
zum Auswahl 2 Raspeln 

Aufsatz 
zum Kuttelnschneiden 

Aufsatz 
zum Kotelettaufschneiden 

Aufsatz 
zum Werkzeugschleifen 

Aufsatz zum Kaffee-, 
und Gewürzmahlen 

Mehr Informationen über die Aufsätze 
auf den nächsten Seiten 

S. 17

S. 18

S. 19

S. 17

S. 23

S. 23

S. 22

S. 22

S. 23
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verschiebbarer Ständer NMK-SP
(getrennt erhältlich)

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer



Katalognummer  NMK75x2
Abmessungen auf dem Fuß WxDxH (mm) 455 x 260 x 455
Abmessungen auf dem Ständer WxDxH (mm) 730 x 720 x 955
Masse (kg) 32
Motorleistung (kW) 0,75
Spannung (V) 230

-1Ausgangsleistung (min. ) 200/370

Antrieb NMK75x2 ist eine Küchenmaschine mit zwei 
Hülsen, die die verschiedenen Ausgangsleistungen 
haben. Dank der Auswahlmöglichkeit von zwei 
Geschwindigkeiten, abhängig von den angewandten 
Aufsätzen und Eigenschaften von den bearbeiteten 
Produkten, kann man eine große Flexibilität erreichen. 
Zum Auswahl gibt es dasselbe Aufsatzangebot wie bei 
der Maschine NMK55, weil beide dieselbe 
Verbindungsweise besitzen.

Antrieb der Küchenmaschine 
NMK75x2 

Antrieb NMK75x2

Füße NMK-NN
(getrennt erhältlich)
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MKM70S/55

MKJ250/55

MKJ210/55

MKW250/55

MKT150/55

MKF5/55

MKS50/55

MKO200/55

MKK100/55

Aufsatz zum Fleischzerhacken, 
3 Gitter im Satz

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 9 Arbeitsscheiben

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung, 
zum Auswahl 17 Arbeitsscheiben 

Aufsatz zum Wurst- 
und Brotschneiden 

Aufsatz zum Käsereiben, 
zum Auswahl 2 Raspeln 

Aufsatz 
zum Kuttelnschneiden 

Aufsatz 
zum Kotelettaufschneiden 

Aufsatz 
zum Werkzeugschleifen 

Aufsatz zum Kaffee-, 
und Gewürzmahlen 

S. 17

S. 18

S. 19

S. 17

S. 23

S. 23

S. 22

S. 22

S. 23

Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer

Die Aufsätze 

Füße NMK-NN
(getrennt erhältlich)

Halterungssatz NMK-ŁP
    zum anschrauben zur Platte 

          (getrennt erhältlich)

Klappständer  NMK-72x2-5
Füße     NMK-NN
Halterungssatz NMK-ŁP

Zubehör

Mehr Informationen über die Aufsätze 
auf den nächsten Seiten 

Klappständer NMK-75x2-5
(getrennt erhältlich)



Einzigartige, patentrechtlich geschützte aus Edelstahl 
Aufsatzkonstruktion, ausgerüstet mit 3 Sieben, 
Zerhacker und 2 Messer ermöglicht gute 
Mahlergebnisse mit der Leistung bis zum 300 kg 
Fleisch pro Stunde

Aufsatz zum Schneiden von aller Art von Wurst und 
Brot in die Scheiben von 1–16 mm. Aus Edelstahl 
hergestellt, der verschobene Tisch ist mit dem Schieber 
und der Schutzhabe ausgestattet.

Der effektive, patentierte ausgerüstet mit 3 Sieben aus 
Edelstahl gebaute Aufsatz ermöglicht gute mit der 
Leistung bis zu 200 kg Fleisch pro Stunde Ergebnisse 
zu erreichen. Man kann ihn viele Jahre wie andere 
unsere Produkte benutzen.

Im Satz:
- Vorschneider: einseitig
- Vorschneider: zweiseitig
- Zerhacker 
- Siebe Ø3, Ø5, Ø8 
Zusätzlich:
- Gießtrichter mit
  Wurstfüllvorsätzen
  Ø20, Ø25, Ø32, Ø38 
- Sicherungsring

Im Satz:
- Vorschneider: einseitig
- Siebe Ø3.2, Ø5, Ø8 
Zusätzlich:
- Gießtrichter mit 
  Wurstfüllvorsätzen 
  Ø20, Ø25, Ø32, Ø38
- Sicherungsring

110

110

110

55

55

55

75x2

75x2

75x2

Katalognummer:

Katalognummer:

Katalognummer:
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Aufsatz zum Fleischzerhacken MKM82S 

Aufsatz zum Fleischzerhacken MKM70S 

Aufsatz zum Wurst- und Brotschneiden MKW250 

wersja do NMK110 MKM82S/110
wersja do NMK55/75x2 nie występuje
Wymiary WxDxH (mm)  415x242x270
Średnica sit (mm)  81,5
Średnica noży (mm)  72
Wymiary misy (mm)  350x242x95

-1Obroty (min. )  170
Wydajność (kg/h)  150–300

Version zur NMK110 MKM82S/110
Version NMK55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm)  415 x 242 x 270
Durchmesser der Gitter (mm)  81,5
Durchmesser von Messer (mm)  72
Abmessungen von Schüssel (mm)  350 x 242 x 95

-1Ausgangsleistung (min. )  170
Leistung (kg/h)  150–300

Version zur NMK110 nicht vorhanden
Version zu den NMK55/75x2 MKM70S/55
Abmessungen WxDxH (mm)  354 x 242 x 265
Durchmesser der Gitter (mm)  70
Durchmesser von Messer (mm)  60
Abmessungen von Schüssel (mm)  350 x 242 x 95

-1Ausgangsleistung (min. )  170/200*
Leistung (kg/h)  80–200

wersja do NMK110 nie występuje
wersja do NMK55/75x2 MKM70S/55
Wymiary WxDxH (mm)  354x242x265
Średnica sit (mm)  70
Średnica noży (mm)  60
Wymiary misy (mm)  350x242x95

-1Obroty (min. )  170/200*
Wydajność (kg/h)  80–200

*) mit dem Antrieb NMK75x2

Version zur NMK110 MKW250/110
Version zu den NMK55/75x2 MKW250/55
Abmessungen WxDxH (mm)  425 x 410 x 340
Durchmesser vom Scheibenmesser (mm)  250
Leistung – Brot (kg/h)  20–60
Leistung – Wurstwaren (kg/h)  20–40

wersja do NMK110 MKW250/110
wersja do NMK55/75x2 MKW250/55
Wymiary WxDxH (mm)  425x410x340
Średnica noża tarczowego (mm)  250
Wydajność chleb (kg/h)  20–60
Wydajność wędliny (kg/h)  20–40



Der einfache, widerstandsfähige Aufsatz, zur 
Zerkleinerung von aller Art von Gemüse, aus poliertes 
Aluminium mit Edelstahlelemente hergestellt.

Im Satz mit 7 Scheiben: 
- Scheibe mit feinem, mittelgroßem, grobem Reibeisen
- Scheibe mit Hakenmesser, Schneiden 2 mm
- Scheibe zum Kartoffeln- und Rübenreiben
- Scheibe mit einstellbarem Messer 0–8 mm 

Schneiden von 0–8 mm
- Scheibe zu Bälkchen 6×6 mm

110 55 75x2

1 6

5

2 7

3 8

4 9

Scheibe zum 
Kartoffelnreiben

Scheibe mit 
einstellbarem 
Messer 0–8 mm

Scheibe zu 
Bälkchen 6x6 mm

Scheibe zu Raspel 
sehr feine Scheibe 
3x1mm

Scheibe zu wellenförmigen 
Scheiben mit einstellbarem 
Messer 0-8 mm
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Katalognummer:
MKJ250-12

Scheibe mit 
feinem Reibeisen 

Katalognummer:
MKJ250-5

Katalognummer:
MKJ250-11

Katalognummer:
MKJ250-7

Scheibe mit 
grobem Reibeisen

Katalognummer:
MKJ250-4

Katalognummer:
MKJ250-15

Katalognummer:
MKJ250-14

Katalognummer:
MKJ250-13

Scheibe für 
Aufschnitt 2 mm

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ250

Katalognummer  Version Abmessungen Masse Scheiben- Ausgangsleistung Leistung 
-1  WxDxH (mm) (kg) durchmesser (mm) (min. )

MKJ250/110 NMK110 ohne Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/110T NMK110 mit 7 Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/55 NMK55/75x2 ohne Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/55T NMK55/75x2 mit 7 Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
*) mit dem Antrieb NMK75x2

Scheibenauswahl zur MKJ250
Alle Scheiben werden aus Duraluminium und 
rostfreiem Edelstahl, ohne Plastikelemente 
hergestellt. Die Scheiben von 1 bis 7 sind im Satz 
von Aufsatz mit 7 Scheiben.

Katalognummer:
MKJ250-6

Scheibe mit 
mittelgroßem 
Reibeisen 

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ210 
wird aus Duraluminium und Edelstahl 
hergestellt. Standardmäßig ist er  mit dem 
Aufbau ausgestattet, der mit dem 
Gegenhalter und Schachtrichter zur 
Bearbeitung von der Produktmenge dient. 
Arbeitsscheiben sind getrennt zu empfangen.

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ210 

Katalognummer:
MKJ210-9

Katalognummer:
MKJ210-12

Katalognummer:
MKJ210-10

Katalognummer:
MKJ210-30

Katalognummer:
MKJ210-11

Katalognummer:
MKJ210-31

Scheibe zum Aufschnitt 4 mm 

Scheibe zum Aufschnitt 6 mm

Scheibe zum Aufschnitt 8 mm

Scheibe zum Aufschnitt 10 mm

MKJ210 mit dem Aufbau

Scheibe zum Aufschnitt 2 mm 
(2- Messer- säurebeständig) 

Scheibe zum Aufschnitt 2 mm 
(3- Messer- säurebeständig) 

Auswahl von den Arbeitsscheiben zum MKJ210
Alle Scheiben werden aus Duraluminium und Edelstahl, 
ohne Plastikelemente hergestellt
Gitter zum Würfelschneiden sollen nicht zum 
Würfelnschneiden:
- von Zwiebelngemüse (z.B Zwiebel, Porree)
- von knusprigen Gemüse (z. B Paprika, Pilze)
- von Salzgurken benutzen
Aufgrund von der großen Last wird Würfelschneiden mit 
dem Antrieb NMK55 NMK75x2 nicht empfohlen.

MKJ210 mit 
Schachtrichter 

110 55 75x2

Version zur NMK110 MKJ210/110
Version zu den NMK55/75x2 MKJ210/55
Abmessungen WxDxH (mm) 345 x 275 x 430
Durchmesser des Reibeisens (mm) 210

-1Mischerarmdrehungen (min. ) 227/493*
Leistung (kg/h) 30–150

Katalognummer:

*) mit dem Antrieb NMK75x2
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Der einfache, widerstandsfähige Aufsatz, zur 
Zerkleinerung von aller Art von Gemüse, aus poliertes 
Aluminium mit Edelstahlelemente hergestellt.

Im Satz mit 7 Scheiben: 
- Scheibe mit feinem, mittelgroßem, grobem Reibeisen
- Scheibe mit Hakenmesser, Schneiden 2 mm
- Scheibe zum Kartoffeln- und Rübenreiben
- Scheibe mit einstellbarem Messer 0–8 mm 

Schneiden von 0–8 mm
- Scheibe zu Bälkchen 6×6 mm

110 55 75x2

1 6

5

2 7

3 8

4 9

Scheibe zum 
Kartoffelnreiben

Scheibe mit 
einstellbarem 
Messer 0–8 mm

Scheibe zu 
Bälkchen 6x6 mm

Scheibe zu Raspel 
sehr feine Scheibe 
3x1mm

Scheibe zu wellenförmigen 
Scheiben mit einstellbarem 
Messer 0-8 mm
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Katalognummer:
MKJ250-12

Scheibe mit 
feinem Reibeisen 

Katalognummer:
MKJ250-5

Katalognummer:
MKJ250-11

Katalognummer:
MKJ250-7

Scheibe mit 
grobem Reibeisen

Katalognummer:
MKJ250-4

Katalognummer:
MKJ250-15

Katalognummer:
MKJ250-14

Katalognummer:
MKJ250-13

Scheibe für 
Aufschnitt 2 mm

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ250

Katalognummer  Version Abmessungen Masse Scheiben- Ausgangsleistung Leistung 
-1  WxDxH (mm) (kg) durchmesser (mm) (min. )

MKJ250/110 NMK110 ohne Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/110T NMK110 mit 7 Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/55 NMK55/75x2 ohne Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
MKJ250/55T NMK55/75x2 mit 7 Scheiben 305 x 420 x 315 12 250 170/200* 40–60
*) mit dem Antrieb NMK75x2

Scheibenauswahl zur MKJ250
Alle Scheiben werden aus Duraluminium und 
rostfreiem Edelstahl, ohne Plastikelemente 
hergestellt. Die Scheiben von 1 bis 7 sind im Satz 
von Aufsatz mit 7 Scheiben.

Katalognummer:
MKJ250-6

Scheibe mit 
mittelgroßem 
Reibeisen 

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ210 
wird aus Duraluminium und Edelstahl 
hergestellt. Standardmäßig ist er  mit dem 
Aufbau ausgestattet, der mit dem 
Gegenhalter und Schachtrichter zur 
Bearbeitung von der Produktmenge dient. 
Arbeitsscheiben sind getrennt zu empfangen.

Aufsatz zur Gemüsezerkleinerung MKJ210 

Katalognummer:
MKJ210-9

Katalognummer:
MKJ210-12

Katalognummer:
MKJ210-10

Katalognummer:
MKJ210-30

Katalognummer:
MKJ210-11

Katalognummer:
MKJ210-31

Scheibe zum Aufschnitt 4 mm 

Scheibe zum Aufschnitt 6 mm

Scheibe zum Aufschnitt 8 mm

Scheibe zum Aufschnitt 10 mm

MKJ210 mit dem Aufbau

Scheibe zum Aufschnitt 2 mm 
(2- Messer- säurebeständig) 

Scheibe zum Aufschnitt 2 mm 
(3- Messer- säurebeständig) 

Auswahl von den Arbeitsscheiben zum MKJ210
Alle Scheiben werden aus Duraluminium und Edelstahl, 
ohne Plastikelemente hergestellt
Gitter zum Würfelschneiden sollen nicht zum 
Würfelnschneiden:
- von Zwiebelngemüse (z.B Zwiebel, Porree)
- von knusprigen Gemüse (z. B Paprika, Pilze)
- von Salzgurken benutzen
Aufgrund von der großen Last wird Würfelschneiden mit 
dem Antrieb NMK55 NMK75x2 nicht empfohlen.

MKJ210 mit 
Schachtrichter 

110 55 75x2

Version zur NMK110 MKJ210/110
Version zu den NMK55/75x2 MKJ210/55
Abmessungen WxDxH (mm) 345 x 275 x 430
Durchmesser des Reibeisens (mm) 210

-1Mischerarmdrehungen (min. ) 227/493*
Leistung (kg/h) 30–150

Katalognummer:

*) mit dem Antrieb NMK75x2
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Katalognummer:
MKJ210-33

Katalognummer:
MKJ210-27

Katalognummer:
MKJ210-34

Katalognummer:
MKJ210-28

Katalognummer:
MKJ210-29

Katalognummer:
MKJ210-36

Katalognummer:
MKJ210-26

Katalognummer:
MKJ210-37

Katalognummer:
MKJ210-15

Katalognummer:
MKJ210-32

Katalognummer:
MKJ210-16

Scheibe zum Raspeln 
3x1.5 mm

Gitter zum Würfelschneiden 
8x8x10 mm*

Scheibe zum Raspeln 
5x2.5 mm

Gitter zum Würfelschneiden 
10x10x10 mm*

Scheibe zum Raspeln 
8x4 mm

Gitter zum Würfelschneiden 
16x16x10 mm*

Scheibe zum Raspeln 
10x5 mm

Messergruppe zur Gitter 
zum Würfelschneiden*

Scheibe zum Raspeln 
12x6 mm

Scheibe zu Bälkchen 
4x4 mm 

Scheibe 
für Kartoffelreiben 

Scheibe zu Bälkchen 
6x6 mm

* Messergruppe wird zu jedem Gitter 
benötigt. Es kann eine Messergruppe für 
3 verschieden Gitter sein
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Katalognummer:
MKJ210-35

Scheiben zur MKJ210 Fortsetzung

* wird die Messergruppe 
zum Gitter benötigt. 

Katalognummer: KWJ210-26

* wird die Messergruppe 
zum Gitter benötigt. 

Katalognummer: KWJ210-26

* wird die Messergruppe 
zum Gitter benötigt. 

Katalognummer: KWJ210-26



Version zur NMK110 MKZ20/110
Version zur NMK55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm) 500 x 340 x 470
Größe der Lochscheiben (mm) 6 und 3(Option)

3Fassungsvermögen der Behälter (dm ) 20
-1Drehungen des Durchreibers (min. ) 128

Version zur NMK110 MKOZ3N/110
Version zur NMK 55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm) 460 x 330 x 465

-1Tellerdrehungen (min. ) 280
Einmaliger Satz (kg) 3–4
Leistung (kg/h) 60–100

Der Aufsatz dient zum Suppendurchreiben und 
Durchreiben von gekochtem, geschnittenem Gemüse 
und zur Kartoffelpüreevorbereitung. Er wird aus 
Edelstahl und poliertes Duraluminium hergestellt. 
Nur zur NMK110 vorhanden.

Kartoffelschäler OZ8N wird nicht nur zum Kartoffeln- 
sondern auch zum Rüben- und Karottenschälen und 
andren harten Gemüse genutzt (zum Karottenschälen 
sind Karottenschleifsegmente und Karottenscheibe 
benötigt, die zugänglich getrennt sind). Der Aufsatz 
wird aus Edelstahl hergestellt und mit dem Korundteller 
und den Schleifsegmenten ausgestattet, die 
schnell und effektiv die Kartoffeln schälen 
lassen, ohne sie zu verletzen.

Aufsatz zum Suppendurchreiben MKZ20 

Aufsatz zum Kartoffelnschälen MKOZ3N 

Im Satz:
- Durchreiber
- Gitter mit Durchmesser Ø330 mm 

und mit Löchern Ø6 mm
Zusätzlich:
- Gitter mit Durchmesser Ø330 mm und mit 

Löchern Ø3 mm Katalognummer MKZ20-5-00

110 55 75x2

Katalognummer:

Katalognummer:

110 55 75x2
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Version zur NMK110 MKS50/110
Version zur NMK55/75x2 MKS50/55
Abmessungen WxDxH (mm) 340 x 165 x 310
Durchmesser der Messer (mm) 54
Tellerdrehungen (min.-1) 170/370*
Leistung (szt./h) 300

Version zur NMK110 MKO200/110
Version zur NMK 55/75x2 MKO200/55
Abmessungen WxDxH (mm) 260 x 230 x 215
Durchmesser der Schleifscheibe (mm) 200

-1Drehungen von der Schleifscheibe (min. ) 170/370*

Version zur NMK110 MKP25/110
Version zur NMK55/75x2 nicht vorhanden
Abmessungen WxDxH (mm) 500 x 340 x 550

3Fassungsvermögen der Behälter (dm ) 25
-1Drehungen des Schlagsahnebechers (min. ) 268

-1Drehungen des Knethakens (min. ) 149

Der Aufsatz MKS50 wird aus Edelstahl und 
Duraluminium hergestellt. Er verbessert die 
Kotelettvorbereitung, dank von Kerberollen verursacht, 
dass der Fleisch weichter ist und  der Pökelprozess ist 
schneller als bei dem traditionellen Vorgang, er 
verbeugt vom Fleischsaftabfluss.

Mit dem Aufsatz kann man sowohl die 
Schneideelemente der Vorsätze der "Multifunktionellen 
Küchenmaschine" als auch Küchenmesser, 
Metzgermesser, Hackmesser u.ä. schleifen. Er besteht 
aus dem Gehäuse, in dem eine Schleifscheibe auf 
einer horizontalen Welle befestigt ist.

Der Aufsatz wird zum Sahne- und Eierschlagen, 
zum Mischen von verschiedenen Cremearten, 
Mayonnaise o.ä. und zum Kneten von leichten 
Kuchenteigen wie z.B. Torten, Eierkuchen o.ä. genutzt.

Aufsatz zum Kotelettaufschneiden MKS50

Aufsatz zum Sahneschlagen 
und Kuchenkneten MKP25 

Aufsatz zum Werkzeugschleifen MKO200

Verbrauchsmaterial:
- Schleifscheibe 

Katalognummer: 
MKO200-0-06

Im Satz:
- Der Rührer
- Schlagsahnebesen
- Knethaken

110

110

55

55

75x2

75x2

Katalognummer:

Katalognummer:

Katalognummer:

110 55 75x2

*) mit dem Antrieb NMK75x2

                                                                                            *) mit dem Antrieb NMK75x2
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Version zur NMK110 MKK100/110
Version zur NMK55/75x2 MKK100/55
Abmessungen WxDxH (mm) 185 x 145 x 420

3Fassungsvermögen der Bohnenbehälter (dm ) 1,3
Durchmesser der Reiber (mm) 10

-1Drehungen der Reiber (min. ) 170
Leistung (kg/h) 3

Mit diesem Aufsatz kann man alle harten Käsearten, 
aber auch geringe Menge von Gemüse reiben. 
Gehäuse aus Duraluminium, Reibeisen und Haube aus 
rostfreiem Edelstahl hergestellt, 2 Reibemöglichkeiten.

Der Aufsatz dient zum Kuttelnscheinden in Steifen. Das 
geteilte aus Duraluminium und rostfreiem Edelstahl 
hergestellte Gehäuse ermöglicht 
das Einrichtungsputzen.

Aufsatz zum Käsereiben MKT150

Aufsatz zum Kuttelnschneiden MKF5

Katalognummer:

Katalognummer Version Abmessungen  Ø  Durchmesser  Drehungen Leistung
-1  WxDxH (mm) (mm) des Reibeisens (mm) (min. ) (kg/h)

MKT150-3/110 NMK110 Reibeisen Ø3 320 x 190 x 340 3 150 170 40–60
MKT150-4/110 NMK110 Reibeisen Ø4 320 x 190 x 340 6 150 170 40–60
MKT150-3/55 NMK55/75x2 Reibeisen Ø3 320 x 190 x 340 3 150 170/200* 40–60
MKT150-4/55 NMK55/75x2 Reibeisen Ø4 320 x 190 x 340 6 150 170/200* 40–60

Version zur NMK110 MKF5/110
Version zur NMK55/75x2 MKF5/55
Abmessungen WxDxH (mm) 340 x 165 x 310
Durchmesser der Messer (mm) 58
Die Breite der geschnittenen Streifen (mm) 5,4/4,0

-1Drehungen (min. ) 170/370*
Leistung (kg/h) 40-60

Katalognummer:

*) mit dem Antrieb NMK75x2

*) mit dem Antrieb NMK75x2
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110 55 75x2

110 55 75x2

110 55 75x2

Der Aufsatz dient zum Kaffee-, Pfeffer- oder 
Zimtmahlen. Hergestellt aus rostfreiem Edelstahl und 
Duraluminium

Aufsatz zum Kaffee-, 
und Gewürzmahlen MKK100



KW350 ist die Maschine zur 
Gemüsezerkleinerung. Sie dient zur 
Zerkleinerung von verschiedenen Gemüse- 
und Obstsorten durch Reiben, Raspeln und 
Würfeln und zur Salatenvorbereitung 
(2 spezielle Scheiben). Sehr große 
Motorleistung und die zuverlässigen 
Scheiben mit Durchmesser 350 mm in der 
Verbindung mit Sonderpreis verursachen, 
dass diese Maschine die beste Auswahl 
überall dort ist, wo viele Mahlzeiten  
vorbereitet werden. Die Einrichtung wird 
besonders für die Salatproduzenten, 
Krankenhäuser, Schulen, Gefängnisse, 
Pflegeheime, Kantinen, Gasthäuser. 

Die Merkmale vom Produkt 

Maschine zur 
Gemüsezerkleinerung KW350 

HOHE LEISTUNG 

in Sonderpreis 
500 kg/h!

Durchmesser 

des Reibeisens Ø350 m
m!

Katalognummer  KW350
Abmessungen WxDxH (mm) 580 x 390 x 700
Abmessungen auf dem Ständer WxDxH (mm) 740 x 720 x 1260
Masse (kg) 52
Motorleistung (kW) 1,1
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 305
Durchmesser des Reibeisens (mm) 350
Leistung (kg/h) 150–500

Feste aus rostfreiem Edelstahl 
hergestellte Ausführung

Zuverlässige Scheiben mit 
Durchmesser 350 mm 

Zur Auswahl 20 Arbeitsscheiben

Leistung bis zum 500 kg/h

Sonderpreis 
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Katalognummer:
KW350-10

Katalognummer:
KW350-6

Katalognummer:
KW350-7

Katalognummer:
KW350-18/1

Katalognummer:
KW350-21

Katalognummer:
KW350-18/2

Katalognummer:
KW350-22

Katalognummer:
KW350-18/3

Scheiben zur Zerkleinerungsmaschine KW350

Katalognummer:
KW350-16

Katalognummer:
KW350-17
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Scheibe zum Aufschnitt 10 mm

Scheibe mit einem einstellbaren 
Messer 0–8 mm

Scheibe zu wellenförmigen 
Scheiben 6 mm

Scheibe zu Salaten 
1,7x18 mm

Scheibe zu Salaten 
1,7x36 mm

Scheibe zum Krautraspeln

Scheibe zu wellenförmigen 
Scheiben 10 mm

Scheibe zu Bälkchen 6x6 mm

Scheibe zu wellenförmigen 
Scheiben 8 mm

Scheibe für Kartoffelreiben



Katalognummer:
KW350-11

Katalognummer:
KW350-12

Katalognummer:
KW350-13

Katalognummer:
KW350-14

Katalognummer:
KW350-8

Katalognummer:
KW350-9

Katalognummer:
KW350-15

Scheiben zum Raspeln 
3x1.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 5x2.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 7x3.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 9x4.5 mm

Gitter zum Würfelschneiden 
10x10x10 mm*

Gitter zum Würfelschneiden 
20x20x20 mm*

die Messergruppe zum Würfelschneiden 10 mm

Scheiben zum Raspeln 
11x5.5 mm

Scheiben zur Zerkleinerungsmaschine KW350 Fortsetzung

* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

Messergruppe wird zu jedem Gitter benötigt.  
Es kann eine Messergruppe für 3 verschieden Gitter sein. 
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* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

Gitter zum 
Würfelschneiden zweiseitige

 8x8 mm / 16x16 mm*

Katalognummer:
KW350-23

Katalognummer:
KW350-5



Katalognummer:
KW350-11

Katalognummer:
KW350-12

Katalognummer:
KW350-13

Katalognummer:
KW350-14

Katalognummer:
KW350-8

Katalognummer:
KW350-9

Katalognummer:
KW350-15

Scheiben zum Raspeln 
3x1.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 5x2.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 7x3.5 mm

Scheiben zum Raspeln
 9x4.5 mm

Gitter zum Würfelschneiden 
10x10x10 mm*

Gitter zum Würfelschneiden 
20x20x20 mm*

die Messergruppe zum Würfelschneiden 10 mm

Scheiben zum Raspeln 
11x5.5 mm

Scheiben zur Zerkleinerungsmaschine KW350 Fortsetzung

* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

Messergruppe wird zu jedem Gitter benötigt.  
Es kann eine Messergruppe für 3 verschieden Gitter sein. 
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* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

* wird die Messergruppe zum Gitter 
benötigt. Katalognummer: KW350-9

Gitter zum 
Würfelschneiden zweiseitige

 8x8 mm / 16x16 mm*

Katalognummer:
KW350-23

Katalognummer:
KW350-5

Die KrautraspelmaschineSK421 ist eine 
spezialisierte leistungsfähige aus rostfreiem 
Edelstahl hergestellte Einrichtung. Sie dient 
zum Krautraspeln für den Sauerkraut und 
für Salate. Zusätzliche optionale Scheiben 
zu Salaten und Raspelscheiben ermöglichen 
die Bearbeitung von anderen Gemüsen und 
erweitern die Maschinenfähigkeiten. 
Die Maschine kann auf einem 
verschiebbaren Ständer arbeiten. 
Sie kann auch zum Arbeitstisch gefestigt 
werden. Im Grundsatz befinden sich 
Krautraspelmaschine, Raspelscheibe 
und ein verschiebbarer Ständer. 

Krautraspelmaschine SK421

Katalognummer  SK421
Abmessungen WxDxH (mm) 670 x 460 x 680
Abmessungen auf dem Ständer WxDxH (mm) 740 x 720 x 1270
Motorleistung (kW) 1,1
Spannung (V) 3 x 400
Durchmesser des Reibeisens (mm) 420

-1Scheibendrehungen (min. ) 305
Schneidedicke (mm) 1,7
Leistung (kg/h) 1000

Katalognummer:
SK421-12

Katalognummer:
SK421-11

Katalognummer:
SK421-3

Katalognummer:
SK421-4

Katalognummer:
SK421-5

Scheibe zum Krautraspeln 

Salatscheiben 1.7x18 mm

Salatscheiben 1.7x36 mm Raspelscheiben mittelgroße

Lei
st

ung

1 
to

na/
h!

im Satz mit 
der Maschine

Scheibe 
getrennt erhältlich

Scheibe 
getrennt erhältlich

27Maschinen mit der langen 30 jährigen Lebensdauer

Raspelscheiben feine

Sonderpreis!

Scheibe 
getrennt erhältlich

Scheibe 
getrennt erhältlich



Aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

rostfreie Edelstahlbratwanne  im 
Modell PE27N

Aluminiumwanne im Modell PE27A

Gusseisenwanne im Modell 
PE27ZL

Gusseisenwanne eignet sich nicht 
zum Braten von Sauergerichten

Alle Pfannen sind mit verstellbaren 
Füßen ausgestattet

Man muss nicht zum Fußboden 
befestigen.

Die Merkmale vom Produkt 
Elektrische gebeugte Bratpfanne PE27

Katalognummer   Material  Abmessungen Arbeitsfläche  Tankinhalt Leistung  Spannung
2 3  WxDxH (mm) der Platte (m ) (dm ) (kW) (V)

PE27A Aluminiumwann 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400 
PE27ZL Guseisenwanne 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400
PE27N Edelstahlwanne 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400

Kippbare elektrische Bratpfanne dient zur Vorbereitung 
von: Koteletts, Braten, Fische, Rühreier, Pfannkuchen, 
und anderen. Die Pfannen mit einer Gusseisen- oder 
Aluminiumwanne sind durch gleichmäßige 
Temperaturverteilung auf der Arbeitsfläche 
gekennzeichnet. Durch den Einsatz von den neuen 
Lösungen hat die Pfanne mit rostfreier Edelstahlwanne:
- die erstaunliche Temperaturverteilung auf der 

Arbeitsfläche erhalten
- Kurze Aufwärmzeit
- Energieeinsparung
- ein stabiler und ungebeugter während des Bratens 

Boden

PE27A
Aluminiumwann PE27ZL

Guseisenwanne PE27N
Edelstahlwanne
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Aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

Aluminiumwanne im Modell PE42A

Gusseisenwanne im Modell 
PE42ZL

Gusseisenwanne eignet sich nicht 
zum Braten von Sauergerichten

Alle Pfannen sind mit verstellbaren 
Füßen ausgestattet

Man muss nicht zum Fußboden 
befestigen.

Kippbare elektrische Bratpfanne PE42

Katalognummer   Material  Abmessungen Arbeitsfläche  Tankinhalt Leistung  Spannung
2 3  WxDxH (mm) der Platte (m ) (dm ) (kW) (V) 

PE42A Aluminiumwann 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3 x 400 
PE42ZL Guseisenwanne 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3 x 400 

Kippbare elektrische Bratpfanne dient zur Vorbereitung 
von: Koteletts, Braten, Fische, Rühreier, Pfannkuchen, 
und anderen.
Beide Modelle sind mit Gusseisen- und 
Aluminiumwanne ausgestattet. Die Pfannen sind durch 
gleichmäßige Temperaturverteilung auf der 
Arbeitsfläche gekennzeichnet. Dank der Verwendung 
der Pfannen können außergewöhnliche Effekte von der 
Wärmebehandlung erreicht werden, und das Risiko von 
Fleischverbrennung zu minimalisieren. 

PE42A
PE42ZLAluminiumwann

Guseisenwanne
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Die Merkmale vom Produkt 



Katalognummer  MP60
Abmessungen WxDxH (mm) 1000 x 480 x 920
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 600 x 454 x 400

3Fassungsvermögen der Behälter (m ) 0,1
Einmaliger Satz (kg) ok. 25
Zeit des Mischens (min.) 3–5
Masse (kg) 59
Motorleistung (kW) 0,75
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 28

Die Mischmaschine MP60 dient zur homogenen 
Mischung von verschiedenen Gemüsesalatzutaten 
und Fleischfüllungen
Sie wird in den Restaurants, Salatbar verwendet, 
die Salaten im kleinen Maßstab produzieren.

aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

incl.  Vereinigungsdeckel

Näherungsschalter für Sicherheit 

eine feste Konstruktion

automatische Rückwärtsdrehungen

Die Merkmale vom Produkt 
Salatmischer für Gemüse- 
und Fleischfüllungen MP60
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Katalognummer  MP60
Abmessungen WxDxH (mm) 1000 x 480 x 920
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 600 x 454 x 400

3Fassungsvermögen der Behälter (m ) 0,1
Einmaliger Satz (kg) ok. 25
Zeit des Mischens (min.) 3–5
Masse (kg) 59
Motorleistung (kW) 0,75
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 28

Die Mischmaschine MP60 dient zur homogenen 
Mischung von verschiedenen Gemüsesalatzutaten 
und Fleischfüllungen
Sie wird in den Restaurants, Salatbar verwendet, 
die Salaten im kleinen Maßstab produzieren.

aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

incl.  Vereinigungsdeckel

Näherungsschalter für Sicherheit 

eine feste Konstruktion

automatische Rückwärtsdrehungen

Die Merkmale vom Produkt 
Salatmischer für Gemüse- 
und Fleischfüllungen MP60
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Katalognummer MJ750
Abmessungen WxDxH (mm) 1280 x 860 x 1170
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 750 x 750 x 700

3Fassungsvermögen der Behälter (m ) 0,35
Einmaliger Satz (kg) 50
Zeit des Mischens (min.) 4–6
Masse (kg) 140
Motorleistung (kW) 1,5
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 28

aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

incl.  Vereinigungsdeckel

Näherungsschalter für Sicherheit 

eine feste Konstruktion

Zwei Arbeitszyklen: 
Mischen und Entladen

automatische Rückwärtsdrehungen
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Die Merkmale vom Produkt 

Die Mischmaschine MJ750 dient zur homogenen 
Mischung von verschiedenen Gemüsesalatzutaten 
und Fleischfüllungen
Sie wird in den gewerblichen Küchen verwendet.

Salatmischer für Gemüse- 
und Fleischfüllungen MJ750



Katalognummer MJ1500
Abmessungen WxDxH (mm) 2000 x 860 x 1170
Abmessungen des Beckens WxDxH (mm) 1500 x 750 x 700

3Fassungsvermögen der Behälter (m ) 0,7
Einmaliger Satz (kg) 100
Zeit des Mischens (min.) 4–6
Masse (kg) 184
Motorleistung (kW) 1,5
Spannung (V) 3 x 400

-1Ausgangsleistung (min. ) 28

aus rostfreiem Edelstahl hergestellt

incl.  Vereinigungsdeckel

Näherungsschalter für Sicherheit 

eine feste Konstruktion

Zwei Arbeitszyklen: 
Mischen und Entladen

automatische Rückwärtsdrehungen
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Die Merkmale vom Produkt 

Die Mischmaschine MJ1050 dient zur homogenen 
Mischung von verschiedenen Gemüsesalatzutaten 
und Fleischfüllungen. Sie wird in den 
Verarbeitungsbetrieben verwendet, wo die sehr 
große Leistung gebraucht wird.

Salatmischer für Gemüse- 
und Fleischfüllungen MJ1500



Katalognummer  Abmessungen DxWxH (mm)

OKP088 800 x 800 x 360
OKP128 800 x 1200 x 360
OKP168 800 x 1600 x 360
OKP208 800 x 2000 x 360

Katalognummer  Bretter Abmessungen
   WxDxH (mm)

WK2084 2   840 x 550 x 905
WK2100 2 1000 x 550 x 905
WK3084 3   840 x 550 x 905
WK3100 3 1000 x 550 x 905

Die aus rostfreiem Edelstahl hergestellte 
Küchenabzugshauben sind mit Labyrinth von Fettfiltre 
und Beleuchtung ausgestattet.

Aus der rostfreien Edelstahl hergestellt. Die 
vollverschweißte Konstruktion. Ein Paar von Räder 
wird mit Bremsen ausgestattet.

Regal mit der freien Brettkonfiguration ermöglicht:
- eine Zahlbrettveränderung
- stufenlose Regulation zwischen den Bretten
- Man kann Regale mit gleicher Breite kombiniert 

werden
Regal mit Festbrett besteht aus 4 oder 5 Bretten
Die Brettbreite wird um 100 mm erhöht.

Küchenabzugshauben

Servierwagen 

Magazinregale
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Typische Abmessungen  
Breite (W) (mm) 600–1400 600–1400 600–1400
Tiefe (D) (mm) 400 500 600 
Höhe (H) (mm) 1800 1800 1800



Tische mit und ohne Türen mit 
Schubladen, Brettern

aus säurebeständigen Materialien 
hergestellt 

in 3 Versionen erhältlich ohne und mit 
Regal, mit Brettern

Abmessungsaufstellung in der Tabelle 

Auf besonderen Wunsch vom Kunde 
kann ein Gretingbrett zur Verfügung 
stehen.  

Auf besonderen Wunsch vom Kunden 
werden Sondernabmessungen 
realisiert. 

Arbeitstische

Abmessungen Katalognummer  Katalognummer  Katalognummer 
DxWxH (mm) ohne Verstärkung  mit Verstärkung mit Brett
600 x 400 x 850  SP604  SP604w  SP604p 
600 x 600 x 850  SP606  SP606w  SP606p 
600 x 800 x 850  SP608  SP608w  SP608p 
600 x 1000 x 850  SP610  SP610w  SP610p 
600 x 1200 x 850  SP612  SP612w  SP612p 
600 x 1400 x 850  SP614  SP614w  SP614p 
600 x 1600 x 850  SP616  SP616w  SP616p 
600 x 1800 x 850  SP618  SP618w  SP618p 
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Tradition

Ingenieurkunst 

Dauerhaftigkeit 

Die im Verzeichnis dargestellten  Informationen stellen kein Angebot im Sinne des poln.  Bürgerlichen Gesetzbuches dar. Der Verkäufer behält 
sich das Recht vor, jederzeit Konstruktionsänderungen durchzuführen, die keinen Einfluss auf die Funktionieren von Einrichtungen haben oder 
Zurücktreten der Produkte ohne vorherige Ankündigung. Die im Verzeichnis dargestellten Fotos haben nur ein Anschauungscharakter, das 
richtige Produkt kann sich von dem auf dem dargestellten Foto  unterscheiden und mit der separat erhältlichen Ausstattung gezeigt werden. 
Die Aluminiumelemente nicht in der Spülmaschine spülen. Alle Rechte vorbehalten: Kopieren ganz oder teilweise ohne Genehmigung ist verboten.

Spomasz – Nakło GmbH ist ein Unternehmen, das stetig seit 1945 auf dem Markt wirkt. 
Mit der reichen und langjährigen Tradition in der Gastronomie stellen wir die Geräte her, 
die nicht nur zur mechanischen sondern auch zur thermischen Bearbeitung von 
Lebensmitteln verwendet werden können. Auf unseren Geräten arbeiten schon die 
nächsten Generationen von zufriedenen Gastronomen.

Wir versuchen hohe Erwartungen der Kunden zu erfüllen. Unsere Ingenieure entwerfen 
die Maschinen aufgrund  der weltlichen Gestaltung der Gerätetechnologien  unter der 
Berücksichtigung der einheimischen Küche. Vor der Einführung in die Produktion wird 
das Gerät mehrmals unter harten Bedingungen geprüft, damit es die schärfsten 
Forderungen der Kunden erfüllen konnte. Die Vorrichtungen werden unkompliziert 
gebaut, und somit sind sie zuverlässig und preiswert.

Die Dauerhaftigkeit der von uns hergestellten Geräten ist geradezu sagenhaft. Kauft 
man unsere Maschinen, kann man sicher sein, dass sie jahrelang einwandfrei 
funktionieren und wir garantieren in dieser Zeit Service und Ersatzteillieferung sogar 
nach der Produktionsende. Die von uns hergestellten Maschinen können 30 Jahre 
lang verwendet werden.

Spülbeckentische können auf 
verschiedene Art und Weise konfiguriert 
werden Spülbecken mit einem und zwei 
Becken (links- und rechtsseitig), zum 
Wand- und Standwasserhahn

aus säurebeständigen Materialien 
hergestellt

in 3 Versionen erhältlich ohne und mit 
Verstärkung, mit Brettern

in 3 Versionen erhältlich ohne und mit 
Regal, mit Brettern

Abmessungsaufstellung in der Tabelle 

Auf besonderen Wunsch vom Kunde 
kann ein Gretingbrett zur Verfügung 
stehen.  

Auf besonderen Wunsch vom Kunden 
werden Sondernabmessungen realisiert.

Spülbeckentische

  Spülbeckentische mit einem Becken     Spülbeckentische mit zwei Becken 
     Katalognummer       Katalognummer
Abmessungen Abmessungen   ohne      mit  mit    ohne      mit  mit  
DxWxH (mm) Verstärkung Verstärkung Brett DxWxH (mm) Verstärkung Verstärkung Brett

 600 x   600 x 850    Z1K606    Z1K606w    Z1K606p   600 x 1000 x 850    Z2K610    Z2K610w    Z2K610p  
 600 x   800 x 850    Z1K608    Z1K608w    Z1K608p   600 x 1200 x 850    Z2K612    Z2K612w    Z2K612p  
 600 x 1000 x 850    Z1K610    Z1K610w    Z1K610p   600 x 1400 x 850    Z2K614    Z2K614w    Z2K614p  
 600 x 1200 x 850    Z1K612    Z1K612w    Z1K612p   600 x 1600 x 850    Z2K616    Z2K616w    Z2K616p  
 600 x 1400 x 850    Z1K614    Z1K614w    Z1K614p   600 x 1800 x 850    Z2K618    Z2K618w    Z2K618p  
 600 x 1600 x 850    Z1K616    Z1K616w    Z1K616p   700 x 1000 x 850    Z2K710    Z2K710w    Z2K710p  
 600 x 1800 x 850    Z1K618    Z1K618w    Z1K618p   700 x 1200 x 850    Z2K712    Z2K712w    Z2K712p  
 700 x   600 x 850    Z1K706    Z1K706w    Z1K706p   700 x 1400 x 850    Z2K714    Z2K714w    Z2K714p  
 700 x   800 x 850    Z1K708    Z1K708w    Z1K708p   700 x 1600 x 850    Z2K716    Z2K716w    Z2K716p  
 700 x 1000 x 850    Z1K710    Z1K710w    Z1K710p   700 x 1800 x 850    Z2K718    Z2K718w    Z2K718p  
 700 x 1200 x 850    Z1K712    Z1K712w    Z1K712p              
 700 x 1400 x 850    Z1K714    Z1K714w    Z1K714p              
 700 x 1600 x 850    Z1K716    Z1K716w    Z1K716p              
 700 x 1800 x 850    Z1K718    Z1K718w    Z1K718p              
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Stoły ze zlewem wykonane są w sposób 
umożliwiający ich dowolną konfigurację:
jedno i dwu komorowe, z komora z lewej 
lub prawej strony, dla baterii stojącej i 
przyściennej.

Wykonane są z materiałów 
kwasoodpornych.

Produkowane są w trzech wersjach 
wykonania:

- bez wzmocnień

- ze wzmocnieniami

- z półkami

Zestawienie wymiarów znajduje się 
w tabeli poniżej.

Na życzenie klienta półka może być 
gretingowa.

Realizujemy zamówienia na wymiary 
nietypowe.
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